recursos do marisqueo a pé

presente capitulo esta dedi-

‘ cado 0 estudio da calidade e

capacidade dos recursos, asi

como 4 analise da produccion

de especies pertencentes 4 acti-

vidade do marisqueo a pé, como base da

racionalizacion productiva do subsector. Para

realizar esta analise, estructurase o capitulo
en tres grandes apartados.

O primeiro deles analiza os aspectos da
normativa directamente relacionada coa cali-
dade das augas e a produccion de moluscos
bivalvos e outros invertebrados marifios nas
augas galegas. En concreto, coméntanse o
Real Decreto n° 345/1993, do 5 de marzo, de
normas da calidade das augas e da produc-
cion de moluscos e outros invertebrados
marifos vivos, a Orde do 14 de novembro de
1995 pola que se regula o programa de
actuacions para o control das biotoxinas
marifias nos moluscos bivalvos e outros orga-
nismos procedentes da pesca, o0 marisqueo ou

a acuicultura e a Orde do 14 de xufio de 1999,
pola que se declara e clasifican as zonas de
produccion de moluscos bivalvos e outros
invertebrados marifios nas augas da Comuni-
dade Auténoma de Galicia

Posteriormente, analizase a calidade dos
recursos seguindo o estudio realizado por
Feuga na “Ordenacion integral del espacio
maritimo-terrestre de Galicia”. Nesta analise
considéranse as nove zonas “administrativas”
empregadas pola Conselleria de Pesca para
delimita-lo litoral galego. Para cada unha das
zonas as variables consideradas por Feuga
son a produccion obtida en peso fresco por
unidade de superficie, a productividade
potencial en kg, a biomasa, o peso seco libre
de cinzas, expresadas en g/m’, a densidade ou
nimero de exemplares por metro cadrado, a
dominancia ou porcentaxe de presencia da
correspondente especie na zona e as biome-
trias para cada especie, indicando a lonxitude
e a altura da cuncha.
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En terceiro lugar realizase un estudio da
produccidon do marisqueo a pé a partires dos
datos recollidos na Tdboa input-output pesca-
conserva galega 1995 e dos datos da produc-
cion e valor en primeira venda presentados
tanto polas propias confrarias e asociacions
marisqueiras como polo Informe Plan Galicia
1999. Os datos recollidos na Taboa input-out-
put pesca-conserva galega 1995 permiten
delimitar e cuantificar tanto as principais acti-
vidades econdmicas que se relacionan mais
fortemente coas actividades do subsector do
marisqueo como a procedencia das compras
da rama do marisqueo (cadros 2.15. e 2.16.),
en tanto que os datos das confrarias e do Plan
Galicia permiten analiza-la produccion de
recursos da actividade do marisqueo a pé,
presentando os datos da produccion das dife-
rentes especies € o valor en primeira venda
das mesmas.

Ademais, analizanse neste Ultimo apar-
tado as perspectivas do subsector, estudiando
os datos da evolucion da produccion e o seu
valor en primeira venda no cuatrienio 1996-
99, e presentando unha comparacion entre os
datos da productividade potencial estimada
no devandito estudio de Feuga “Ordenacion
integral del espacio maritimo-terrestre de
Galicia” e os datos da produccion real do ano
1999 das 30 confrarias consideradas no Plan
Galicia.

m calidade

Tendo en conta a enorme importancia
socio-econdmica que 0S recursos marifios
tefien para Galicia, e co fin de optimizar tanto
o control das augas e das zonas de produccion
como a sua estratexia de explotacion, a Con-
selleria de Pesca, Marisqueo e Acuicultura
creou en 1992 o Centro de Control da Calida-
de do Medio Marifio en Vilaxoan, que consta
dos seguintes departamentos:

— Condiciéns Oceanograficas e Fito-
plancto.

— Biotoxinas.

— Contaminacién Quimica (metais pesa-
dos e organoclorados).

— Microbioloxia e Patoloxia.

— Calidade Ambiental.

Dada a evolucion das principais varia-
bles que determinan a calidade das zonas de
produccion en funcidn das especiais caracte-
risticas que concorren no litoral galego, como
son a alta variabilidade dos procesos oceano-
graficos, a gran concentracion dos cultivos ou
os cultivos realizados en viveiros flotantes
(bateas), estableceuse un Programa de Control
co fin de ter, en todo momento, un conece-
mento completo das caracteristicas do medio
que asegure que a calidade da auga ¢ axeitada
para a explotacion dos recursos, que non exis-
ten fontes de alteracion do ambiente que poi-
dan pofier en perigo a viabilidade das augas
para ese fin e garantir o cumprimento estricto
das normativas vixentes sobre calidade.

Para iso, establecéronse os seguintes
tipos de puntos fixos de mostraxe:

*Estacidns oceanogréficas: estdn empra-
zadas nas rias onde existe unha maior con-
centracion dos cultivos. Realizase unha mos-
traxe semanal ¢ longo de todo o ano para
determina-las caracteristicas fisicas, quimicas
e bioldxicas en toda a columna de auga o que,
xunto cos termogramas obtidos por satélite e
a informacidén meteoroldxica, permiten a pre-
diccion dos procesos oceanograficos e o esta-
blecemento dos plans de actuacién mais axei-
tados en cada momento para a xestion das
zonas de produccion xa sexan de cultivos en
viveiros flotantes ou de moluscos bivalvos
benténicos. Na mostraxe destas estacions
empréganse buques oceanograficos.

A situacion das estacions oceanograficas
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realizouse atendendo a dous criterios:

a) estacions situadas para controla-los
movementos e intercambios de augas entre as
rias e a plataforma costeira adxacente.

b) Estacidns situadas co fin de determi-
na-las caracteristicas das augas que inciden
dereitamente nas distintas zonas de produc-
cion.

* Estacions costeiras: son complementa-
rias das anteriores e tefien como obxecto
cubri-lo resto das zonas nas que, se ben os
recursos non tefien tanta importancia, reali-
zanse extraccions de moluscos con destino 6
consumo humano. Estas estacidons estan
emprazadas nos puntos considerados como
mais sensibles para detectar calquera tipo de
alteracion na zona de producciéon e en elas
controlase tanto as caracteristicas fisicas, qui-
micas e bioloxicas da auga como os organis-
mos. A mostraxe realizase, polo xeral, a pé
dende a costa ou en pequenas embarcacions
pesqueiras. Sitianse nos puntos mais axeita-
dos para controla-las caracteristicas das
augas que inciden nas zonas de produccion.

* Puntos fixos primarios: son puntos de
toma de mostras situados nas zonas de pro-

duccion de viveiros flotantes (bateas), sendo
os considerados como mais sensibles para
detectar calquera alteracién e mais represen-
tativos da zona de produccién e en eles o
mexillon e utilizado coma bioindicador do
resto dos organismos suxeitos a explotacion.
Contrélanse, fundamentalmente, os molus-
cos, ainda que tamén se recollen mostras de
auga para a determinacion cualitativa das
poboacions fitoplanctonicas.

* Puntos fixos secundarios: son comple-
mentarios dos anteriores e tefien como
obxecto determina-lo grao de afectacion nas
diferentes especies dunha zona en caso de
existir algunha alteraciéon e especialmente
nos episodios téxicos de orixe fitoplanctoni-

co. Estes puntos (128 en viveiros flotantes,
40 de moluscos infaunales e 19 de moluscos
epifaunales), estan fixados na Orde do 14 de
novembro de 1995 da Conselleria de Pesca,
Marisqueo e Acuicultura, polo que dado o
seu elevado numero e que o seu control so se
realiza en determinadas condicions, non se
detallan no programa.

Entre a normativa directamente relacio-
nada coa calidade e a produccion dos recur-
sos, salienta, por unha banda, o Real Decreto
n® 345/1993, do 5 de marzo, de normas da
calidade das augas e da produccion de molus-
cos e outros invertebrados marifios vivos, €,
pola outra, a Orde do 14 de novembro de
1995 pola que se regula o programa de
actuacions para o control das biotoxinas
marifias nos moluscos bivalvos e outros orga-
nismos procedentes da pesca, 0 marisqueo ou
a acuicultura e a Orde do 14 de xufio de 1999,
pola que se declara e clasifican as zonas de
producciéon de moluscos bivalvos e outros
invertebrados marifios nas augas da Comuni-
dade Auténoma de Galicia.

O Real Decreto 345/1993, do 5 de
marzo, de normas da calidade das augas e
da produccion de moluscos e outros inverte-
brados marifios vivos, parcialmente deroga-
do por RD 571/1999, do 9 de abril, ten por
obxecto establece-las normas que deberan
aplicarse a calidade esixible tanto 4s augas
como & produccion de moluscos bivalvos
vivos, moluscos gasteropodos, tunicados e
equinodermos marifios vivos, en orde a unha
mellora e proteccion das augas que permita
salvagarda-la sua vida e crecemento, asi
como garanti-la stia boa calidade para o con-
sumo humano directo ou previa transforma-
cion.

O dito Decreto incorpora as normas
relativas 4 calidade das augas esixida pola
Directiva 79/923/CEE e os aspectos relativos
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4 produccion contidos na Directiva

91/492/CEE.

A normativa ¢ aplicable 4s augas costei-
ras e salobres dedicadas 4 produccion de
moluscos bivalvos vivos, moluscos gastero-
podos, tunicados e equinodermos vivos que
sexan declaradas a tales efectos.

Respecto 4s zonas de produccion —partes
do territorio maritimo, laguneiro ou estuarios
onde se atopen bancos naturais dos productos
mencionados anteriormente, ou lugares nos que
se cultiven e recolecten—, establécense unha
serie de condicions aplicables 4s mesmas, o
que permite diferenciar tres tipos de zonas:
zonas “tipo A”, “tipo B” e “tipo C”. Nas zonas
clasificadas como "tipo A", os productos teran
menos de 300 coliformes fecais ou menos de
230 E. coli por cada 100 gramos de carne e
liquido intervalvar, segundo unha proba NMP
na que se utilicen 5 tubos e 3 diluciéns. Os
moluscos bivalvos extraidos nas ditas zonas
poderan ser destinados 6 consumo humano
directo se cumplen as condicions establecidas
no capitulo I'V do anexo I do RD 571/1999, do
9 de abril.

Nas de "tipo B", os productos destinados
6 mercado e 6 consumo humano directo uni-
camente tras someterse a un tratamento nun
centro de depuracién, ou trala sta reinstala-
ci6n, teran menos de 6.000 coliformes fecais
ou menos de 4.600 E. coli por cada 100 gra-
mos no 90% das mostras, segundo unha
proba NMP na que se utilicen 5 tubos e 3
diluciéns. Tra-la depuracion ou reinstalacion
deberan cumplir todalas esixencias estableci-
das no capitulo V do anexo I do RD 571/1999,
do 9 de abril.

Nas zonas "tipo C", os productos desti-
nados 6 mercado unicamente trala sua reins-
talacion durante un periodo longo de tempo
(minimo de dous meses) asociada ou non a

unha depuracion ou despois dunha depura-
cion intensiva 6 longo dun periodo e con
arranxo a modalidades que deberan fixarxe
de acordo 6 procedemento comunitario a fin
de cumpri-las condicions aplicables 6s pro-
ductos, teran menos de 60.000 coliformes
fecais por cada 100 gramos de carne, segun-
do unha proba NMP na que se utilicen 5 tubos
e 3 dilucidns.

A autoridade competente informara
inmediatamente de todo cambio de demarca-
cion ou peche temporal ou definitivo das
zonas de produccion &s organizacidons ou aso-
ciacions de productores afectadas por este
Decreto, 0s responsables dos centros de depu-
racion, expedicion e dos establecementos de
transformacion, asi como 0s organismos con
competencias en saude publica.

Nas zonas de reinstalacion —partes do
territorio maritimo, lagunero ou de estuarios
facultados pola autoridade competente, clara-
mente delimitadas e sinalizadas por boias,
postes ou cualquera outro material fixo,
exclusivamente destinadas 4 depuracion natu-
ral dos productos— unha distancia minima de
300 metros debera separa-las distintas areas
de reinstalacion, asi como as zonas de reins-
talacion das de produccion.

O RD 345/1993 establece (artigo 4 e
anexo II) as condicions que deberan cumpri-
los productos procedentes das tres zonas
mencionadas. Os moluscos bivalvos vivos

con destino 6 consumo humano inmediato
cumpriran os seguintes requisitos:

1. Deberan posee-las caracteristicas
visuais propias da frescura e a viabilidade,
incluida a ausencia de suciedade na cuncha,
unha reaccidon a percusion axeitada e unha
cantidade normal de liquido intervalvar.

2. Teran menos de 300 coliformes fecais
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—bacteria facultativa, aerobia, gram negativa,
citocromo oxidasa negativa, que ten forma de
bastoncifio, non forma esporas e fermenta a
lactosa, producindo gas en presencia de sales
biliares ou outros axentes tensoactivos que
tefian propiedades de inhibicion do crecemen-
to similares, a unha temperatura de 44 °C +/-
0,2 °C en 24 horas como minimo— ou menos
de 230 E. coli —coliformes fecais que tamén
forman indol a partires de triptéfano a unha
temperatura de 44 °C +/-0,2 °C en 24 horas—
por cada 100 gramos de carne de molusco e
liquido intervalvar nunha proba NMP (NPP)
na que se utilicen 5 tubos e 3 dilucions ou en
calquera outro método de analise bacteriolo-
xico de precision equivalente demostrada.

3. Non habera salmonela en 25 gramos
de carne de molusco.

4. Non conteran compostos toxicos nin
nocivos de orixe natural ou introducidos no
medio ambiente como os que figuran no
anexo IV do Real Decreto nunha cantidade
tal que a absorcién alimentaria calculada
supere a inxesta diaria admisible (IDA) para
o home ou que poida deteriora-lo sabor do
producto.

5. O contido méximo de radionucleidos
non deberd excede-los limites maximos fixa-
dos polas disposicions comunitarias de direc-
ta aplicacion ou polas disposicions nacionais
vixentes para os productos alimenticios.

6. O contido de "Paralytic Shellfish Poi-
son" (PSP) nas partes comestibles dos molus-
cos (o corpo enteiro ou toda a parte consumi-
ble separada) non debera excede-los 80
microgramos por 100 gramos, segundo o
método de analise bioldxica -6 que pode aso-
ciarse un método quimico de detencion de
saxitoxina ou calquer outro método recofieci-
do segundo o procedemento previsto na nor-
mativa comunitaria-. No caso de discrepancia

sobre os resultados, o método de referencia
debera se-lo método bioldxico.

7. Os métodos habituais de analise bio-
loxica non deben dar reaccidon positiva res-
pecto da presencia de "Diarrhetic Shellfish
Poison" (DSP) nas partes comestibles dos
moluscos (corpo enteiro ou calquera parte
consumible por separado).

8. O contido da “toxina amnésica dos
moluscos” (ASP) nas partes comestibles dos
moluscos (o corpo enteiro ou calquer parte
consumible por separado) non debera sobre-
pasa-los 20 microgramos de acido domoico
por gramo, segiin o procedemento de analise
HPCL.

9. A falta de métodos habituais de detec-
cién de virus e de normas viroloxicas, o con-
trol sanitario basearase no reconto de bacte-
rias fecais.

As probas destinadas a comproba-lo
cumprimento das condicidns establecidas
neste capitulo efectuaranse con arranxo a
métodos cientificos de probada eficacia.

O Real Decreto prevé que, para a sua
aplicacion uniforme, os programas de toma
de mostras e os métodos e tolerancias analiti-
cas aplicables a fin de comproba-lo cumpri-
mento das condicions fixadas estableceranse
con arranxo ¢ procedemento previsto na nor-
mativa comunitaria.

A eficacia do indice bacteriano utilizado
para medi-lo contido de bacterias fecais e os
limites numéricos, asi como os demais para-
metros establecidos para estas, seran obxecto
dun seguimento continuo. Cando as probas
cientificas demostren que ¢ necesario, seran
corrixidos con arranxo 6 procedemento pre-
visto na normativa comunitaria. Cando se
demostre cientificamente a necesidade de
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introducir outros controis sanitarios ou de
modifica-los parametros indicados no capitu-
lo V do anexo I do RD 571/1999, co fin de
protexe-la saide publica, as ditas medidas
seran adoptadas con arranxo 6 procedemento
previsto na normativa comunitaria.

Os productos procedentes das zonas de
produccion clasificadas como A deberan
cumprir toédolos puntos mencionados. Os pro-
cedentes das zonas de produccion clasifica-
das como B deberan cumpri-lo disposto tras
someterse a un tratamento nun centro de
depuracién ou trala sua reinstalacion, e os da
zona C, trala sua reinstalacion por un periodo
longo de tempo (un minimo de dous meses)
asociada ou non a unha depuracion ou des-
pois dunha depuracion intensiva durante un
periodo a fin de cumpri-las condiciéns esta-
blecidas.

Os artigos 5, 6 e 7 sinalan que a autori-
dade competente elaborara unha relacion das
zonas de produccion con indicacion da stia
localizacion e os seus limites, efectuando un
control das zonas co obxecto de establece-la
idoneidade dos productos extraidos e a cate-
goria da zona de produccion. Cando os con-
trois establecidos nas zonas de produccion,
revelen o incumprimento das condicions fixa-
das, a autoridade competente prohibird a
recoleccion na zona de que se trate ata a nor-
malizacion da situacion. Tamén prohibira a
produccién ou recoleccidn naquelas zonas
que non cumpran os requisitos establecidos
no Real Decreto. Nas zonas non declaradas
expresamente como de produccion, prohibi-
rase a recoleccion dos productos regulados
polo Real Decreto.

As autoridades competentes (anexo III)
estableceran un sistema de control sanitario
para comproba-lo cumprimento das condi-
cions establecidas, sendo o seu cumprimento
minimo o seguinte:

1. Inspeccidns periddicas as zonas de
produccidn e reinstalacion de moluscos bival-
vos vivos a fin de:

a) Evitar fraudes no que se refire 4 orixe
e 6 destino dos moluscos bivalvos vivos.

b) Comproba-la calidade microbioloxi-
ca dos moluscos bivalvos nas zonas de pro-
duccién e reinstalacion.

¢) Comproba-la posible presencia de
plancto toxico nas augas de produccion e de
biotoxinas nos moluscos bivalvos vivos e
outros productos.

d) Comproba-la posible presencia de
contaminantes quimicos, dos que os contidos
maximos autorizados serdn fixados na nor-
mativa comunitaria.

A efectos do disposto nos paragrafos c)
e d) estableceranse plans de mostraxe para
controlar esa posible presencia a intervalos
regulares ou en cada caso se a recoleccion
non ten lugar a intervalos regulares.

2. Os plans de mostraxe previstos no
apartado 1 teran en conta especialmente:

a) as posibles variacions na contamina-
cion fecal en cada zona de produccion ou
reinstalacion.

b) as posibles variaciéns nas zonas de
produccién ou reinstalacion da presencia de
plancto que contefa biotoxinas marifas,
segundo o seguinte método de toma de mos-
traxe:

1.° Mostraxe de control: Toma de mos-
tras periodica organizada para descubrir
cambios na composicion do plancto que
contefia toxinas e na sua distribucion xeo-
grafica. En caso de existir indicios dunha
acumulacién de toxinas na carne dos molus-
cos, pasarase a unha toma de mostras inten-
siva.

2.° Mostraxe intensivo: Control de
plancto das augas de cultivo e de pesca, incre-
mentando o numero de puntos de toma de
mostras, asi como o numero destas, e probas
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de toxicidade dos moluscos da zona afectada
mais sensible & contaminacion.

A extraccion de moluscos da devandita
zona s6 podera ser autorizada de novo tras
unha nova mostraxe con resultados das pro-
bas de toxicidade satisfactorios.

¢) a posible contaminaciéon dos molus-
cos nas zonas de produccion.

Cando o resultado dun programa de
toma de mostras pofia de manifesto que a
comercializacion de moluscos bivalvos vivos
constitie un risco para a saude humana, a
autoridade competente cerrara a zona de pro-
duccion para os productos afectados ata a
completa solucion do problema.

3. Probas de laboratorio: destinadas a
comproba-lo cumprimento dos requisitos
aplicables 6 producto acabado establecidos
no capitulo V do anexo I do RD 571/1999. En
concreto, establecerase un sistema de control
para garantir que o nivel de biotoxinas mari-

fias non supere os limites de seguridade.

4. Inspeccions dos centros de expedi-
cion e depuracion a intervalos regulares. En
particular, incluiran controis:

a) Para comprobar se ainda se seguen
cumprindo as condicions de autorizacion.

b) Do estado de limpeza dos locais, ins-
talacidons, material e da hixiene do persoal.

¢) Para comprobar se os moluscos bival-
vos vivos son manipulados e tratados correc-
tamente.

d) Da correcta aplicacion e funciona-
mento dos sistemas de depuracion ou acondi-
cionamento.

e) Dos libros de rexistro mencionados
no apartado 12 do apartado III do capitulo IV
do anexo do Real Decreto 571/1999, do 9 de
abril.

f) Do correcto uso das marcas sanitarias.

Estes controis poderan incluir a toma de

mostras para probas de laboratorio. Os resul-
tados destas probas seran comunicados 0s
responsables dos establecementos.

5. Controis das condicions de almacena-
mento e transporte dos envios de moluscos
bivalvos vivos.

Para a correcta identificacion do pro-
ducto extraido das zonas de produccion, cada
lote de producto extraido debera acompanar-
se dun documento de rexistro que acompana-
rd 6 devandito lote durante o seu transporte a
un centro de expedicion, a un centro de depu-
racion, a unha zona de reinstalacion ou a un
establecemento de transformacion. O docu-
mento sera expedido pola autoridade compe-
tente, a peticion do recolector, e contera a
seguinte informacién, que debera figurar de
forma clara e indeleble nas seccidns pertinen-
tes do documento:

a) Identidade e sinatura do recolector.

b) Data de recoleccion.

¢) Localizacién da zona de produccion
mediante descricion o mais detallada posible
ou numero de codigo.

d) Calificacion sanitaria da zona de pro-
duccion, tal como se recolle no capitulo I do
anexo do RD 571/1999.

e) Relacion, tan detallada como sexa
posible, das especies de moluscos e da sua
cantidade.

f) Numero de autorizacion e lugar de
destino para a sua expedicion, reinstalacion,
depuracién ou transformacion.

Os documentos de rexistro deberan
estar sempre numerados consecutivamente. A
autoridade competente levara un rexistro no
que se indique o numero dos documentos
expedidos e dos nomes dos recolectores de
moluscos bivalvos para os que se expediran
os ditos documentos.

No momento da entrega dun lote de
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moluscos bivalvos vivos a un centro de expe-
dicion, un centro de depuracion, unha zona de
reinstalacion ou un establecemento de trans-
formacion, debera estamparse a data de entre-
ga no documento de rexistro correspondente.

Os responsables de ditos centros, zonas
ou establecementos, deberan conservalo, 6
menos, durante doce meses. Asi mesmo, 0s
productores conservaran, 6 menos durante
doce meses, unha copia de cada documento
de rexistro.

Non obstante, se a recoleccion a leva a
cabo o persoal de centros de expedicion, ou
depuracién, de zonas de reinstalacion ou de
establecementos de transformacion de desti-
no, podera substituirse o documento de rexis-
tro por unha autorizaciéon permanente de
transporte, concedida pola autoridade compe-
tente.

O modelo normalizado do documento
de rexistro serd establecido, segundo o proce-
demento previsto na normativa comunitaria,
pola Comisioén Europea, figurando no mesmo
unha referencia 6s distintos requisitos que
deben aparecer e que se mencionan nos capi-
tulos II, IIT e IV do anexo do Real Decreto
571/1999.

No caso de peche temporal dunha zona
de produccion ou de reinstalacidn, a autorida-
de competente deixara de expedir documen-
tos de rexistros para esa zona ¢ deixara inme-
diatamente en suspenso a validez de todolos
documentos de rexistro xa expedidos.

Nas zonas declaradas como zonas de
produccion, segundo os valores que presen-
ten os parametros de substancias oOrgano-
haloxenadas, metais (prata, arsénico, cad-
mio, cromo, cobre, mercurio, niquel, chum-
bo, zinc), coliformes fecais/100 g., E.
coli/100 g. ou sustancias que inflaen no

sabor dos moluscos, poderan definirse zonas
que requiran unha proteccién ou mellora das
suas augas.

Estableceranse programas para reduci-la
contaminacién e asegurar que, nun prazo
maximo de seis anos a partir da stia primeira
declaracion, as zonas se adecuan 0s valores e
observacions esixibles. Non obstante, podera
decidirse non aplica-las normas de calidade
esixible as augas das zonas definidas ante cir-
cunstancias meteoroldxicas ou xeograficas
excepcionais.

Considerarase que as zonas declaradas
se adecuan 6s valores e observacions esixi-
bles sempre que as mostras de augas das
ditas zonas, tomadas segundo a frecuencia
minima prevista e nun mesmo lugar de mos-
traxe ¢ durante un periodo de doce meses,
revelen que respectan os valores e observa-
cions establecidos no 100% das mostras para
as substancias "organo-haloxenadas" e
"metais", no 95% das mostras para os para-
metros "salinidade" e "osixeno disolto" e no
75% das mostras para os demais parametros.
Cando a frecuencia das mostraxes fora infe-
rior 4 indicada, o 100% das mostras obtidas
deberan respecta-los valores e observacions
esixibles para a totalidade dos parametros
considerados.

Para o calculo das porcentaxes previstas
non se tomaran en consideracidon as mostras
que excedan os valores e observacions esixi-
bles cando o dito exceso sexa consecuencia
dunha catastrofe natural ou de condicions
meteoroloxicas excepcionais.

Cando se comprobe que a calidade das
augas ¢ sensiblemente superior & esixida
polos valores e observacions establecidos,
podera reducirse a frecuencia das mostraxes,
sempre que o 100% das mostras respecten os
valores esixidos. Se non houbera contamina-

Situacidn e perspectivas do sector do marisqueo a pé en Galicia



cion de ningun tipo nin risco de deterioro da
calidade das augas, podera decidirse a sus-
pension temporal das mostraxes.

Se despois dunha toma de mostras se
advertiran excesos respecto dos valores e
observacions esixibles, adoptaranse as medi-
das oportunas para palia-la situacion.

No anexo IV do texto legal recéllense
unha serie de aspectos relacionados coa cali-
dade esixida as augas das zonas de proteccion
ou mellora, indicando os parametros aplica-
bles —que son de tipo indicativo ou obrigato-
rios—, o método de analise de referencia e a
frecuencia mimima de mostraxe e medicion.

No concernente as substancias 6rgano-
haloxenadas, os pardmetros indicativos indi-
can que a limitacion da concentracion de
cada substancia na carne de molusco debera
ser tal que contribuia a unha boa calidade dos
moluscos, en tanto que os obrigatorios sina-
lan que a concentracion de cada substancia na
auga para cria de moluscos ou na carne dos
moluscos non debera rebasar un nivel que
provoque efectos nocivos nos ditos moluscos
e nas suas larvas. O método de analise de
referencia € a cromatografia en fase gaseosa
despois de extraccion con disolventes ade-
cuados e purificacion, e a sua frecuencia
minima de mostraxe e medicion sera semes-
tral.

Respecto 6s metais, o parametro indica-
tivo sinala que a limitacion da concentracion
de cada substancia na carne dos moluscos
debera ser tal que contribua a unha boa cali-
dade dos moluscos. E obrigatorio que a con-
centracion de cada substancia na auga para
cria de moluscos ou na carne non rebase un
nivel que provoque efectos nocivos nos
devanditos moluscos e nas stas larvas. Os
efectos de sinerxia destes metais deberan ser
tomados en consideracion. Con periodicida-

de semestral realizarase unha espectrometria
de absorcion atémica precedida, eventual-
mente, por unha concentracion e/ou unha
extraccion.

No caso dos coliformes fecais/100 g. E.
coli/100 g., seguirase, trimestralmente, como
método de analise, o método de dilucion con
fermentacion en sustratos liquidos con alo-
menos cinco tubos con tres dilucidons; resem-
bra dos tubos positivos en medio de confir-
macion; reconto segundo NMP (ntimero mais
probable), cunha temperatura de incubacion
de 44 +/- 0,5 °C.

Nas substancias que inflien no sabor
dos moluscos, a concentracion ten que ser
inferior & que poida deteriora-lo sabor dos
moluscos, realizdndose o exame gustativo
dos moluscos cando se presuma a presencia
dunha substancia desta indole.

A Orde do 14 de novembro de 1995
pola que se regula o programa de actua-
cions para o control das biotoxinas marinas
nos moluscos bivalvos e outros organismos
procedentes da pesca, o marisqueo ou a
acuicultura, sinala que os plans de actuacion
estaran en funcion da especie que orixina a
toxicidade das especies ¢ da area afectada. A
especie utilizada como bioindicador nos
plans A e B e puntos fixos primarios sera fun-
damentalmente o mexillon, xa sexa de rocha
ou de batea.

Os efectos da Orde, enténdese por espe-
cies toxicas aqueles organismos de fitoplanc-
to susceptibles de producir biotoxinas e
enténdese por organismos os moluscos bival-
vos e outras especies procedentes da pesca, o
marisqueo e a acuicultura susceptibles de
consumo. Establécense os seguintes plans de
actuacion:

Tipo A: non se observan condicidns
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oceanograficas favorables para o desenvolve-
mento de especies fitoplanctonicas toxicas,
nin estas en concentracions significativas, nin
toxicidade nos organismos susceptibles de
consumo.

Tipo B: Alerta:

B1: as condicidons oceanograficas son
favorables, pero non se observan especies
fitoplanctonicas potencialmente toxicas en
concentracions significativas, nin se rexistra
toxicidade nos organismos susceptibles de
consumo.

B2: condicions oceanograficas favora-
bles, presencia de especies fitoplanctonicas
potencialmente toxicas, pero non se rexistra
toxicidade nos organismos.

B3: condicions oceanograficas favora-
bles, incremento significativo da poboacion
toxica e detéctase toxicidade nos organismos
susceptibles de consumo pero en niveis infe-
riores 0s limites legalmente establecidos.

Tipo C: niveis de toxicidade superiores
0s limites legalmente establecidos. Prohibida
a sua extraccion.

C1: condicidéns oceanograficas favora-
bles, incremento significativo da poboacion
toxica e dos niveis de toxicidade nos organis-
mos.

C2: condicidns oceanograficas desfavo-
rables para o desenvolvemento das especies
toxicas, estabilizacion ou descenso da poboa-
cion toxica asi como dos niveles de toxicida-
de nos organismos.

C3: condicidns oceanograficas desfavo-
rables, descenso significativo e a desapari-
cion da poboacidn téxica e niveis de toxicida-
de proximos 0s limites legais.

Tipo D: condicions oceanograficas des-
favorables, ausencia ou concentraciéons non
significativas de especies fitoplanctonicas
potencialmente toxicas, manténdose unha
toxicidade inferior 6s limites legais, como

consecuencia dun episodio toxico anterior.

Os efectos dunha maior seguridade e de
evitar no posible perxuicios 6 sector, o artigo
2 determina que unha vez establecido o plan
B-3, queda prohibida a extraccion de molus-
cos entre as 20 e as 9 horas. Igualmente,
queda prohibida calquera labor de cultivo,
entre o ocaso ¢ o amanecer, en todalas aque-
las zonas ou subzonas que se atopan no plan
C (pechadas).

Dado que a fiabilidade dos resultados
analiticos estd en funcion do adecuado siste-
ma de recollida das mostras, establécese que:

1. O persoal del Centro de Control de
Calidade do Medio Mariio (CCCMM) de
Vilaxoan, contando coa colaboracion do sec-
tor productivo, realizara a toma de mostras.
De cada batea designada como punto fixo
seran recollidas 3 mostras nunha mesma
corda correspondentes as profundidades de 1,
5 e 10 metros (como minimo recollerase 2 kg.
por mostra de mexilléon, 12 unidades para
ostra ¢ 12 unidades para vieira). Cando, en
funcién do grao de uniformidade do mexillon
e das condicidons oceanograficas existentes,
non se detecte unha excesiva acumulacion da
toxicidade a unha profundidade determinada,
a analise de biotoxinas realizarase sobre a
mostra integrada obtida a partir das de 1, 5 e
10 metros de profundidade (como norma
xeral, enténdese que estas condicions son as
definidas nos plans de actuacion A, B-1, B-2,
C-1, C-2 e D). Nos bancos naturais e parques
de cultivo, as mostras seran o mais significa-
tivas posible, en funcion da especie obxecto
de control e das caracteristicas de cada zona
(recollerase corno minimo 4 kg por mostra).

2. Toédalas mostras recollidas nos luga-
res anteriormente reseiados seran introduci-
das en envases de plastico faciles de pechar,
resistentes & humidade e ¢ transporte. No
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interior de cada envase colocarase unha eti-
queta para a identificacion da mostra.

3. Os titulares dos establecementos de
acuicultura estan obrigados a facilita-lo acceso
0s mesmos 0 persoal 6 que se refire o punto 1,
asi como a colaborar na recollida de mostras.

A prohibicidn de extraccion de organis-
mos marifios obxecto de explotacion por
terse detectado niveis de biotoxinas superio-
res 0s limites legais fixados para a sua
comercializacion realizarase por zonas ou
subzonas, en funcion da vixilancia do episo-
dio toxico detectado.

Previa a autorizacion de extraccion de
moluscos suxeitos a plans de explotacion
nunha zona determinada, a delegacion tem-
poral correspondente solicitara 6 CCCMM
informe sobre a situacion en que se atopa a
zona a efectos de biotoxinas (artigo 6).

Cando nas zonas ou subzonas afectadas
por un peche cautelar se confirme a desapari-
cion das causas que levaron a adoptar tal
medida, comunicarase de forma inmediata a
supresion do devandito peche. Cando nas
zonas ou subzonas afectadas polo peche efec-
tivo as concentracions de biotoxinas sexan
inferiores 0s niveles indicados no artigo 1 do
Decreto 116/1995 (LG 1995, 132) nas anali-
ses sucesivas, a Direccion Xeral de Maris-
queo e Acuicultura levantara a prohibicién de
extraccion.

A orde determina a frecuencia de mos-
traxe en cada plan de actuacidon, que queda
establecida da seguinte maneira:

— Nos plans de tipo A, a mostraxe das
condicidns oceanograficas e do fitoplancto, asi
como de biotoxinas en mexillon dos puntos
fixos primarios de cultivo, sera permanente ¢
longo de todo o ano, cunha frecuencia semanal

e quincenal no caso do mexillon de rocha.

—No caso dos plans B1, cando trala ana-
lise detallada de todalas informacions dispo-
fibles, incluindo os termogramas obtidos por
satélite e os partes meteoroloxicos, exista a
posibilidade dun proceso de adveracion cos-
teira que introduza unha poboacion fitoplanc-
tonica toxica xa desenvolvida nas rias, reali-
zarase unha mostraxe selectiva de fitoplanc-
tofixos. Nos do tipo B2, incrementase a mos-
traxe para biotoxinas no mexillon de cultivo
nos puntos fixos primarios a dias veces por
semana, ¢ nos plans B3 a mostraxe para bio-
toxinas no mexillon de cultivo dos puntos
fixos primarios realizarase tres veces a sema-
na. Cando os resultados dos bioensaios asi o
aconsellen, iniciarase a mostraxe noutras
especies e nos puntos fixos secundarios sus-
ceptibles de ser maiormente afectados.

— No caso dos plans de tipo C1, a inten-
sidade do episodio toxico e as previsions exis-
tentes determinaran as especies e frecuencia
da mostraxe, sendo o minimo o establecido
nos plans de tipo A. As subzonas limitrofes a
unha subzona pechada que se atopen abertas
mostrearanse diariamente. A estes efectos
enténdese por subzonas limitrofes as com-
prendidas dentro dunha mesma zona. Nos
plans de actuacion C2, toma de mostras nos
puntos fixos primarios ou secundarios para
avalia-lo grao de afectacion da zona ou sub-
zona. Nos plans de actuacion C3, a toma de
mostras para biotoxinas realizarase como
minimo tres veces por semana.

— Finalmente, nos plans de tipo D
(levantase a prohibicion), a toma de mostras
realizarase duas veces por semana nos puntos
fixos onde a toxicidade, ainda que inferior 6s
limites legais, se mantefia mais alta.

No establecemento dos diferentes plans
de actuacion e no conseguinte plan de traba-
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llo para especies distintas do mexillon suxei-
tas a explotacidon e susceptibles de acumular
biotoxinas, teranse en conta os seguintes
aspectos:

a) Para as especies cultivadas en vivei-
ros flotantes localizados de forma illada entre
os viveiros flotantes de mexillon dunha sub-
zona, o peche cautelar ou efectivo do mexi-
lI6n implicara de forma automatica o peche
das mesmas. O plan de actuacion para cada
unha das especies ¢ polo tanto o mantemento
ou supresion do peche debera realizarse tras
confirma-los niveis de biotoxinas existentes
en cada unha delas.

b) No caso de viveiros flotantes dedica-
dos 6 policultivo de moluscos, a situacion de
peche ou apertura vira determinada pola
especie co nivel mais alto de biotoxinas.

c¢) Nas zonas III da ria de Vigo e a VIII
da ria de Arousa, onde se concentra o 76%
dos viveiros de ostra, unha vez establecido o
plan de actuacion tipo B3 (en base 6 mexi-
116n), iniciarase a toma de mostras nos puntos
fixos secundarios de ostra que requira a situa-
cion, a fin de establece-lo plan de actuacion
para esta especie.

d) Para as especies suxeitas a plans de
explotacion, antes da autorizacion de extrac-
cion se confirmara se o plan de actuacion
establecido, en base 6s datos dos puntos
fixos primarios de mexillon de cultivo ou
rocha e das estacions oceanograficas, ¢ o
adecuado, iniciando a mostraxe dos puntos
fixos secundarios establecidos para esas
especies de acordo cos anexos da presente
orde.

Sen perxuicio do disposto no artigo 4 do
Decreto 116/1995, a Direccion Xeral de
Marisqueo e Acuicultura podera acorda-la
prohibicion cautelar de extraccion de molus-

cos bivalvos nas rias, zonas, distritos mariti-
mos ou poligonos que, tendo en conta as con-
dicions oceanograficas existentes, presenten
risco de estar afectados cando ocorra algunha
circunstancia que imposibilite a realizacion
dos controis previstos nesta orde, en tanto
persistan as razéns que motiven tal imposibi-
lidade.

En situacions de peches prolongados, ou
naqueles que se prevexan prolongados, con
niveis proximos 6s limites legais nalgunha
zona ou subzona de produccion, a Direccion
Xeral de Marisqueo e Acuicultura podera per-
miti-lo reparqueo controlado nos puntos habi-
litados para este fin.

A Conselleria de Pesca, Marisqueo ¢
Acuicultura dard informacion inmediata de
todalas medidas tomadas & Conselleria de
Sanidade e demais organismos e administra-
cions implicadas, asi como as entidades aso-
ciativas legalmente constituidas que represen-
ten 0 sector productor, transformador ¢ comer-
cializador. O artigo 12 especifica que esta
informacion facilitarase via fax ou via modem.

A Orde do 14 de xuiio de 1999, pola
que se declara e clasifican as zonas de pro-
duccion de moluscos bivalvos e outros inver-
tebrados marifios nas augas da Comunidade
Autonoma de Galicia, actualiza a relacion e
clasificacion das zonas de produccion esta-
blecidas na Orde do 23 de febreiro de 1998,
establecendo que unicamente se poderan rea-
lizar labores de recollida ou produccion das
especies marifnas as que se refire.

Tal e como reflicte o cadro 2.1., a Orde
establece un total de 44 zonas de produccion
das que 32 son do tipo B, 10 do C e 2 do A.
Atendendo as especies de cultivo, 23 zonas
estan dedicadas a cultivos en viveiros ¢ 21 a
moluscos bivalvos bentonicos, de tal xeito
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que s6 se poderan realizar labores de recolli-
da ou produccion das especies marifias as que
se refire esta orde.

As diferentes zonas de produccion
estaran sometidas ¢ control do Centro de
Control da Calidade do Medio Marino,
dependente da Conselleria de Pesca, Maris-
queo e Acuicultura. Cando os controis
demostren unha alteracion das condicidons
que determinaron a sua clasificacion, a D.X.
de Recursos Marifios prohibira a recolleita
na zona da que se trate ou procedera 6 cam-
bio de clasificacion dela ata que se restable-
zan as condicidns orixinais.

Dado o sistema de circulacion estuarico
caracteristico das rias galegas, e consideran-
do que en determinadas épocas do ano as
achegas fluviais poden provocar fluctuacidons
nos valores de coliformes presentes no medio
marifio, a D.X. de Recursos Marifios podera
establecer un sistema de cambios de clasifi-
cacion que podera ser periodico ou ciclico
dependendo dos casos.

Todo cambio que se produza en cada
zona de produccion ten que ser comunicado
de maneira inmediata ¢ delegado do Goberno
en Galicia, 4s organizacions ou asociacions
de productores e 6s responsables dos centros
de depuracion e expedicion con competen-
cias en saude publica.

Cando as analises e controis efectuados
nas zonas de produccion clasificadas como B
ou C demostren o cumprimento de todolos
parametros esixidos durante un periodo mini-
mo dun ano, a Conselleria de Pesca, Maris-
queo e Acuicultura procedera a revisa-la cla-
sificacion da zona.

Finalmente, existe un programa de con-
trol das devanditas zonas de produccion
(anexo III). O control de calidade microbio-

loxica realizarase cunha periodicidade mini-
ma mensual nas zonas clasificadas como A e
trimestral nas clasificadas como B ou C.

O control da posible presencia de conta-
minantes quimicos realizarase cunha periodi-
cidade minima anual nas zonas clasificadas
como A ou B e semestral nas clasificadas
como C.

O control do plancto toxico e de bioto-
xinas marifias realizarase de acordo co esti-
pulado nos decretos 116/1995, modificado
polo Decreto 106/1999; Decreto 98/1997 ¢ a
Orde do 14 de novembro de 1995.

m capacidade

Para a analise da capacidade das espe-
cies do marisqueo a pé terase en conta a divi-
sion da costa de Galicia nas mesmas nove
zonas empregadas pola Conselleria de Pesca
para delimita-lo litoral:

e Zona 1: Estuario do Mino e a Ria de
Vigo

e Zona 2: Ria de Pontevedra

e Zona 3: Ria de Arousa

e Zona 4: Ria de Muros e Noia

e Zona 5: Seo de Corcubion, as rias de
Camarinas, Corme e Laxe, e a Lagoa de Bal-
daio

e Zona 6: Rias de A Coruna e de Ares-
Betanzos, ¢ 0 Golfo Artabro

e Zona 7: Ria de Ferrol

» Zona 8: Ria de Ortigueira

* Zona 9: Ria de Viveiro-Barqueiro e
Ria de Ribadeo

Nestas nove zonas o estudio da “Orde-
nacion Integral del Espacio Maritimo-
Terrestre de Galicia” estudiou un total de
243 bancos marisqueiros de substratos bran-
dos, dos que 108 pertencen 6 dominio inter-
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Zonas de produccién de moluscos bivalvos e outros invertebrados marifios

establecidas na Orde do 14 de xufio de 1999

Clasif. Especies ou grupo de
da especies de
Clave Localizacién Limites (coordenadas) zona referencia

GALI-01/1 Rias de Ribadeo a Viveiro Enténdese desde a ria de Ribadeo, limite oriental de B Moluscos bivalvos
Galicia, ata a punta de Estaca de Bares, benténicos
comprendendo a vertente galega da ria de Ribadeo e
as rias de Foz, Viveiro e O Barqueiro, agas o esteiro do
rio Landro na parte interna da ria de Viveiro.

GALI-01/2 Esteiro do rio Landro Esteiro do rio Landro, na parte interna da ria de [} Moluscos bivalvos
Viveiro, delimitada pola liia imaxinaria que vai desde benténicos
a punta do crebaondas de acceso 6 rio Landro -luz
vermella- ata o dique da outra marxe do rio.

GALI-02/1 Ria de Ortigueira Inclie a zona litoral localizada entre Punta Estaca de B Moluscos bivalvos
Bares e Cabo Prior, comprendendo as rias de benténicos
Ortigueira e Cedeira, asi como as respectivas
enseadas. Limites desde o meridiano de Estada de
Bares ata o meridiano de Cabo Prior.

GALI-03/1 Ria de Ferrol Esténdese desde Cabo Prior ata Punta Coitelada, B Moluscos bivalvos
incluindo a ria de Ferrol, agas a parte interna da ria de benténicos
Ferrol.

GALI-03/2 Parte interna da ria de Parte interna da ria de Ferrol delimitada pola lifia (03 Moluscos bivalvos

Ferrol imaxinaria que pasa por Punta Camposanto na costa benténicos
norte e o extremo do peirao de Manifios na costa sur.

GALI-04/1 Ria de Ares-Betanzos Esténdese desde Punta Coitelada ata Punta Mera, B Moluscos bivalvos
incluindo a ria de Ares-Betanzos, agas o esteiro do rio benténicos
Eume na parte interna da ria de Ares.

GALI-04/2 Esteiro do rio Eume Esteiro do rio Eume, na parte interna da ria de Ares, [} Moluscos bivalvos
delimitada pola lifa imaxinaria que vai desde Punta benténicos
Magdalena na costa norte ata Punta Macuca na costa
sur.

GALI-05/1 Ria da Corufia Esténdese desde Punta Mera ata Punta de Alba, agas B Moluscos bivalvos
a ria do Burgo na parte interna da ria da Corufia. benténicos

GALI-05/2 Ria do Burgo Ria do Burgo na parte interna da ria da Corufia, (03 Moluscos bivalvos
delimitada pola lifa imaxinaria que vai desde Punta benténicos
da barra Santa Cristina ata a rampla das Xubias.

GALI-06/1 Costa da Morte Esténdese desde Punta de Alba ata o Cabo de Fisterra, B Moluscos bivalvos
incluindo as rias de Corme-Laxe e Camarifias. bentoénicos

GALI-07/1 Ria de Corcubion Esténdese desde o Cabo de Fisterra ata Punta B Moluscos bivalvos
Remedios, incluindo o seo de Corcubidn, a ria de benténicos
Corcubién e a enseada de Carnota.

GALI-08/1 Ria de Muros e Noia Esténdese desde Punta Remedios ata Cabo Corrubedo, B Moluscos bivalvos
incluindo a totalidade da ria, agas a enseada de benténicos
Muros.

GALI-08/2 Enseada de Muros Enseada de Muros, delimitada pola lifia imaxinaria (o4 Moluscos bivalvos
que vai desde a Punta do Cabo ata o extremo sur da benténicos
praia de Bornalle.

GALI-09/1 Ria de Arousa Esténdese desde Cabo Corrubedo ata Punta Miranda, B Moluscos bivalvos
incluindo a totalidade da ria, agas o esteiro de benténicos
Vilanova.

GALI-09/2 Esteiro de Vilanova Comprende o esteiro de Vilanova de Arousa ata a lifia C Moluscos bivalvos
imaxinaria que vai da punta do peirao do porto benténicos
pesqueiro ata a punta da Mina.

GALI-10/1 Ria de Pontevedra Esténdese desde Punta Miranda ata Punta Subrido, B Moluscos bivalvos
incluindo a totalidade das rias de Aldan e Pontevedra, benténicos
agas a parte interna da ria de Pontevedra, e as praias
de San Cibran e Vilarifio na parte interna da ria de
Aldan.

GALI-10/2 Parte interna da ria de Parte interna da ria de Pontevedra delimitada pola [} Moluscos bivalvos

Pontevedra lifa imaxinaria que vai desde o peirao de Combarro na bentdnicos
costa norte ata Punta Praceres na costa sur.
GALI-10/3 Parte interna da ria de Praias de San Cibran e Vilarifio, na parte interna da ria c Moluscos bivalvos
Aldan de Aldan, delimitada pola lifia imaxinaria que vai bentonicos
desde a punta do Con ata Punta Testada.

GALI-11/1 Ria de Vigo Franxa litoral que abrangue desde Punta Subrido ata A B Moluscos bivalvos
Guarda, limite con Portugal. Nesta area incliense a ria benténicos
de Vigo, a enseada de Baiona, asi como a parte
espafiola do esteiro do rio Mifio, agas as praias de
Moarfia e Meira, e o esteiro do rio Mifior na enseada de
Baiona.

GALI-11/2 Enseada de Moafia Praias de Moafia e Meira delimitadas pola lifia [} Moluscos bivalvos
imaxinaria que vai desde a Punta do Con ata a Punta benténicos
Arroas

GALI-11/3 Esteiro do rio Mifior C Moluscos bivalvos
Esteiro do rio Mifior na enseada de Baiona bentonicos

GALI-12/1 Ria de Ares e Betanzos Poligonos Sada 1 e Sada 2 B Cultivo de viveiros

GALI-13/1 Ria de Muros e Noia Poligonos Noia A e Muros A B Cultivo de viveiros

GALI-14/1 Ria de Muros e Noia Poligono Muros B B Cultivo de viveiros

GALI-15/1 Ria de Arousa Poligono Ribeira B B Cultivo de viveiros

GALI-16/1 Ria de Arousa Poligonos Caramifial H-G e Ribeira C B Cultivo de viveiros

GALI-17/1 Ria de Arousa Poligonos Caramifal A-B-C B Cultivo de viveiros

GALI-18/1 Ria de Arousa Poligonos Caramifial D-E B Cultivo de viveiros

GALI-19/1 Ria de Arousa Poligono Vilagarcia A B Cultivo de viveiros

GALI-20/1 Ria de Arousa Poligono Vilagarcia B B Cultivo de viveiros

GALI-21/1 Ria de Arousa Poligonos Cambados A1-A2-E A Cultivo de viveiros

GALI-21/2 Ria de Arousa Poligono Cambados B B Cultivo de viveiros

GALI-22/1 Ria de Arousa Poligono Cambados C B Cultivo de viveiros

GALI-23/1 Ria de Arousa Poligono en reordenacién Cambados D (antigo G) B Cultivo de viveiros

GALI-24/1 Ria de Arousa Poligono en reordenacién O Grove A-B (antigos A-F) B Cultivo de viveiros

GALI-25/1 Ria de Arousa Poligono O Grove C A Cultivo de viveiros

GALI-26/1 Ria de Pontevedra Poligonos Portonovo A-B-C B Cultivo de viveiros

GALI-27/1 Ria de Pontevedra Poligonos Bueu A-B B Cultivo de viveiros

GALI-28/1 Ria de Pontevedra Poligonos Cangas A-B B Cultivo de viveiros

GALI-29/1 Ria de Vigo Poligonos Cangas F-G-H B Cultivo de viveiros

GALI-30/1 Ria de Vigo Poligonos Cangas C-D B Cultivo de viveiros

GALI-31/1 Ria de Vigo Poligonos Cangas E e Redondela A B Cultivo de viveiros

GALI-32/1 Ria de Vigo Poligonos Redondela B-C-D B Cultivo de viveiros

GALI-33/1 Ria de Vigo Poligonos Redondela E e Vigo A B Cultivo de viveiros

Fonte: Cc ia de Pesca M. e Acuicult an as zonas de produccién de

q
moluscos bivalvos e outros invertebrados marifios nas augas de

, Orde do 14 de xuiio de 1999 pola que se declaran e clasific
ia da C i 6

de Galicia
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m Zonas administrativas de produccion da costa galega e os seus limites

Fonte: Feuga, Informe Ordenacién integral del espacio maritimo-terrestre de Galicia

mareal ou zona dedicada 6 marisqueo a pé,
120 6 dominio infralitoral, onde se realiza o
marisqueo a flote, existindo 15 zonas onde se
compaxinan as actividades de marisqueo a pé
e a flote.

En cada unha das nove zonas, a partires
dos célculos efectuados en base as mostraxes
realizadas, Feuga estimou a produccion obti-
da en peso fresco por unidade de superficie, a
productividade potencial en kg, a biomasa, o
peso seco libre de cinzas, expresadas en g/m’,

a densidade ou ntimero de exemplares por
metro cadrado, a dominancia ou porcentaxe
de presencia da correspondente especie na
zona e as biometrias para cada especie, indi-
cando a lonxitude e a altura da cuncha.

* Na zona 1, que acolle o estuario do
Miiio e a ria de Vigo, o devandito estudio
analiza un total de 35 bancos marisqueiros,
dos que 12 corresponden a bancos de activi-
dade de marisqueo a pé. As confrarias e aso-
ciacions onde na actualidade as actividades

Situacidn e perspectivas do sector do marisqueo a pé en Galicia




m Distribucién das confrarias e asociacions de mariscadores por zonas de produccion

Zona 1. Estuario do Mifio e
ria de Vigo

Zona 2. Ria de Pontevedra

Zona 3. Ria de Arousa

Zona 4. Ria de Muros e
Noia

Zona 5. Seo de Corcubion,
rias de Camarias, Corme
e Laxe, e Lagoa de
Baldaio

Zona 6. Rias de A Coruia
e de Ares-Betanzos
Zona 7. Ria de Ferrol

Zona 8. Ortigueira e
Cedeira

Zona 9. Ria de Viveiro -
Barqueiro e ria de
Ribadeo

Zonas de prod gundo infl ia dos principais nucleos de localizacion da actividade econémica
Zona 1 Zona 2 Zona 3 Zona 4 Zona 5
Rias Vigo-Pontevedra Rias Arousa-Noia Costa da Morte A Coruiia-Ferrol Costa Norte
Arcade, Baiona, Moafia,
Redondela, Vilaboa, O.
PP. 38
Aldan, Lourizan,
Pontevedra, Rax¢
Cabo de Cruz, O Grove,
Rianxo, Cambados,
Sanxenxo,Carril,
Palmeira, Vilanova,
Vilaxoan, Cooperativa Ria
de Arousa, O.PP. 20
Muros, Noia
Anliéns, Camarifias, .
Corcubién, Muxia Baldaio
A Corufia, Mifio
Barallobre, Ferrol,
Mugardos
Cedeira Carifio,
Espasante

Celeiro, Foz, O
Barqueiro, O
Vicedo,
Ribadeo

Fonte: Elaboracién propia CES-Galicia a partir de Feuga, | nforme Ordenacion integral del espacio maritimo-terrestre de Galicia

de marisqueo a pé presentan unha produccion
relevante son a asociacion profesional de
mariscadores “Pedra Olveira”, en Vilaboa, e
as confrarias de Arcade, Baiona, Moana ¢
Redondela.

Tal e como reflicte o cadro 2.3. o berbe-
recho ¢ a especie que presenta os maiores
niveis de produccion por metro cadrado, con
787,76 g/m?, seguido do carneiro, con 362,99
g/m’, da ameixa babosa e a navalla, en torno
a 286 g/m’, e a cornicha, con 230,70 g/m*. O
resto das especies de marisqueo a pé presen-
tan valores comprendidos entre 0,53 g/m* da
ameixa bicuda e 66,23 g/m* da ameixa rubia.

A produccién esperada do berberecho ¢
con diferencia a mais importante das espe-
cies de marisqueo a pé, con 3.911.118 kg. A
produccion potencial das especies restantes
acada cifras bastante inferiores, ainda que
importantes atendendo a que algunhas delas

acadan importantes valores no mercado e son
especies de recurso principais. Podense
salienta-los casos da produccion potencial da
ameixa babosa (789.304 kg) e da ameixa fina
(519.077 kg). No caso da ameixa fina, a gran
diferencia entre a producciéon de peso fresco
e a productividade potencial parece indicar
que ¢ posible producir en maiores cantida-
des.

Respecto 4 biomasa das especies consi-
deradas dentro do marisqueo a pé, salientan
os valores altos do berberecho e da navalla,
con 29,223 g/m’ e 26,864 g/m* respectiva-
mente. Tamén acadan valores considerables o
carneiro e a ameixa babosa, con 23,424g/m’ e
18,232g/m?, respectivamente.

A especie claramente dominante en ter-
mos de densidade ¢ o berberecho, con
132,863 exemplares por metro cadrado, se
ben hai que ter en conta que unha gran parte

Situacidn e perspectivas do sector do marisqueo a pé en Galicia
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dos individuos corresponden as clases de talla
inferiores. Tal e como amosa o cadro 2.3.,
séguelle en importancia a ameixa babosa, con
37,021 exemplares/m?, a cornicha, con
18,333 exemplares/m?, e a navalla, con
17,639 exemplares/m?*.

e Na ria de Pontevedra, dos 19 bancos
analizados, 5 dedicabanse a actividade do
marisqueo a pé, localizados nas confrarias de
Aldan, Pontevedra, Raxé e Lourizan. O
marisqueo a pé no fondo da ria de Pontevedra
estd regulado por un Plan de Explotacion
Conxunto que integran as confrarias de Pon-

tevedra, Lourizan e Raxo.

As especies cunha produccion mais alta,
cadro 2.4., son a ameixa babosa e o berbere-
cho, con 346,10g/m* e 340,01g/m’, respectiva-
mente. Asemade, salientan as produccions do
carneiro (205,92 exemplares/m?) e da ameixa
fina (134,77g/m?). Esta ultima especie ten
unha presencia mais uniforme dentro da zona.

O berberecho, a ameixa fina e a ameixa
babosa son as especies que acadan os valores
mais altos de productividade potencial ou
esperada, especialmente o berberecho, que,
con 808.170 kg, duplica ¢ valor das outras
duas especies.

A especie que presenta maiores valores
de biomasa ¢é tamén o berberecho, con
17,77g/m?, por mor do elevado nimero de
exemplares que aparecen nalguns dos bancos.
O longueiroén vello e a ameixa babosa presen-

tan valores proximos 6 berberecho.

En termos de densidade, a especie pre-
dominante é tamén o berberecho, con 74
exemplares por metro cadrado, seguido da
ameixa babosa e da ameixa fina, con 39,7 e
32,1 exemplares por metro cadrado. Estas
tres especies atopanse ente as de maior pro-
duccién dentro da zona.

* A zona 3, ainda que non abarca a maior
lifia de costa, ¢ a de maior produccién 6 com-
prende-la Ria de Arousa. Dos 71 bancos
marisqueiros obxecto da mostraxe, 22 bancos
corresponden a marisqueo a pé ¢ noutros 7
bancos compaxinanse as actividades de
marisqueo a pé ¢ a flote. A confraria que pre-
senta maior namero de bancos ¢ O Grove,
con 12 bancos marisqueiros de substrato
brando, dos que 6 son explotados por maris-
cadores a pé, 4 son de marisqueo a flote e 2
tefien zonas nos que se extrae marisco de
ambalas duas formas.

O marisqueo a pé ten un peso impor-
tante nas confrarias de Cabo de Cruz, Carril,
O Grove, Pobra, Rianxo, Vilanova, Vilaxo-
an e na Cooperativa Ria de Arousa.

A produccion mais abundante no que se
refire 6 peso por unidade de superficie nesta
zona ¢ a do berberecho, con 776,29 g/m’,
seguido pola ameixa babosa, con 1922
6g/m’. Non obstante, esta Ultima ¢ a especie
mais regularmente distribuida 6 aparecer en
maior numero de bancos.

O berberecho e a ameixa babosa tamén
son as especies con maior productividade
potencial. No caso do berberecho, a producti-
vidade esperada acada os 15.388.072 kg, moi
superior 0s 3.802.678 kg estimados para a
ameixa babosa.

A especie con valores de biomasa mais
elevados € o berberecho, con 28,681 g/m’, por
mor, fundamentalmente, do elevado nimero
de individuos que aparecen nas mostraxes
mais que polo tamafio de cada un deles, xa
que nunha gran maioria dos casos tratase de
semente.

Na ria de Arousa as especies mais abun-
dantes son o berberecho e a ameixa babosa.
Do primeiro extraense un total de 14.533

Situacidn e perspectivas do sector do marisqueo a pé en Galicia



exemplares, que representan o 69,26% da
zona, e no caso da segunda, a porcentaxe de
presencia ascende a 20,56% e unha abundan-
cia de 4.314 individuos. A ameixa fina, con
547 exemplares, presenta unha dominancia
de 2,61%.

* Na ria de Muros e Noia, zona 4, ana-
lizaronse un total de 6 bancos de marisqueo
a pé e 1 onde se extrae marisco tanto a pé
como a flote (estudiaronse 24 bancos maris-
queiros en total). Das duas confrarias que
na actualidade presentan a actividade do
marisqueo a pé (confraria de Muros e
Noia), a confraria de Noia ¢ a que maior
numero de bancos e maior diversidade de
especies presenta.

A maxima produccion corresponde 6
berberecho, con 1.012,89 g/m? seguido do
longueirén, con 485 g/m?, e da ameixa fina,
con 121,48 g/m2. O igual que no caso da pro-
ducciodn, a productividade potencial mais ele-
vada corresponde 6 berberecho, con
3.164.608 kg, seguido neste caso da ameixa
rubia e do carneiro, con 431.327 ¢ 204.239
kg, respectivamente.

O longueirdn presenta a cifra mais ele-
vada de biomasa, con 39,040 g/m’, seguido
do berberecho, con 32,976 g/m*. O resto das
especies acadan valores mais baixos.

A densidade mais representativa da ria
corresponde 6 berberecho, con 263,899
exemplares por metro cadrado, distribuidos
na metade dos bancos. As seguintes especies
mais numerosas por metro cadrado foron o
longueirén e a ameixa xapdnica, con 24 e
16,576 exemplares/m?.

A especie mais abundante na ria de
Muros e Noia é o berberecho, con 1.205
exemplares e unha dominancia do 68,82%.
Sen embargo, poderian terse obtido cifras

mais elevadas xa que determinados bancos
foron explotados antes da realizacién das
mostraxes e, ademais, rexistrouse a aparicion
de gran cantidade de cria de berberecho
morta (concretamente no banco de San
Cosme en Noia).

* Na zona 5, comprendida entre punta
Insua e punta do Alba, e que abrangue o seo
de Corcubidn, as rias de Camarifias, Corme e
Laxe e a Lagoa de Baldaio, dos 25 bancos
analizados, 14 dedicabanse a actividade do
marisqueo a pé, e un presenta os dous tipos
de explotacion, a pé e a flote. As confrarias
que se atopan nestes limites onde as activida-
des de marisqueo a pé presenta un volume
relevante son Camarinas, Rio Anllons e a
agrupacion de mariscadores de Baldaio. A
confraria de Muxia € a que maior nimero de
bancos de marisqueo presenta.

Como no resto das zonas consideradas,
o berberecho ¢ a especie que presenta a maior
produccion de peso fresco, con 581,01 g/m?,
seguido neste caso do carneiro, con 223,95
g/m’, e da ameixa bicuda, con 216,80 g/m>.
Segundo os datos de productividade poten-
cial, o berberecho e o longueirdn son as duas
especies mais representativas da zona, con
1.166.958 kg e 672.029 kg, respectivamente.
En terceiro lugar atdopase a ameixa fina, con
158.784 kg.

O longueir6n vello consegue 0 maximo
valor de biomasa, con 37,970 g/m?* seguido
do berberecho e da navalla, con 24,840 g/m’
e 23,870 g/m?, respectivamente.

O berberecho presenta a densidade mais
elevada, encontrandose 147,190 exemplares
por metro cadrado na zona, e ¢ o bivalvo
mais abundante da zona, con 1.615 indivi-
duos, que representa o 70% da mesma.

e Nas rias de A Coruiia e de Ares-
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Betanzos e o Golfo Artabro, Feuga estudiou
un total de 17 bancos marisqueiros de subs-
trato brando dos que 4 pertencen 6 dominio
infralitoral, 11 son intermareais e dous son
intermareais e infralitorais. As confrarias que
na actualidade realizan actividades de maris-
queo a pé son as de A Corufia ¢ Mino. Esta
ultima ¢é a que presenta unha maior diversifi-
cacion de especies.

Nesta zona as taxas de produccion mais
elevadas, moi similares entre si, correspon-
den & especie principal berberecho (221 g/m?)
e 4 acompafante carneiro (207 g/m?). A prin-
cipal diferencia entre ambalas dias especies
radica en que o berberecho presenta unha
maior abundancia e dominancia e ademais
estd moito mais estendida 6 longo dos bancos
muestreados.

A productividade potencial mais eleva-
da corresponde as tres especies principais, o
berberecho, a ameixa fina e a ameixa babosa,
coincidindo esta orde coa rexistrada no caso
da produccion por metro cadrado.

O berberecho ¢ a especie predominan-
te na zona. Nas mostras apareceron 885
individuos, que representan o 48,33% do
total. Entre as demais especies salienta a
ameixa babosa, con 448 exemplares, ¢ a
ameixa fina, con 290. Estas tres especies
principais atopanse na maioria dos bancos
analizados. Respecto 6 numero de exempla-
res por metro cadrado, o berberecho obtén
tamén a cifra maior, con 56,22 exempla-
res/m?, seguido da ameixa babosa e da
ameixa fina, que presentan valores proxi-
mos entre elas: 20,23 e 19,36 exempla-
res/m?, respectivamente.

* Nos limites da ria de Ferrol atbpanse
tres confrarias e agrupaciéns que extraen
recursos a través do marisqueo a pé: “San
Telmo” de Mugardos, “Santiago Apostolo”

de Barallobre e Fene, e Ferrol. Dos 18 bancos
marisqueos estudiados por Feuga, 8 perten-
cen 6 dominio infralitoral (marisqueo a
flote), 6 son intermareiais (marisqueo a pé) e
en 4 realizase a actividade a pé ¢ a flote.

Comparado co resto das zonas analiza-
das, esta presenta a menor diversidade de
especies. Asemade, ¢ unha das duas zonas
(xunto 4 9) onde a principal especie non € o
berberecho: nesta area, a principal especie é a
ameixa babosa, con 558,96 g/m’, seguida do

berberecho, con 243,57 g/m>.

Duas das especies principais, a ameixa
babosa e o berberecho, conseguen os niveis
mais elevados de productividade potencial,
sendo estes moito mais pronunciados no caso
da ameixa babosa (3.414.890 kg). Ambolos
dous son ademais os recursos principais con
maior productividade por metro cadrado.

A ameixa babosa presenta a maxima
abundancia. Atoparonse un total de 3.727
exemplares, o0 que representa practicamente o
84% do total de individuos encontrados na ria.
As restantes especies extraidas aparecen nun
numero bastante inferior.

* Na ria de Ortigueira e Cedeira, zona
8, Feuga estudiou un total de 11 bancos
marisqueiros, todos eles pertencentes ¢
dominio intermareal (marisqueo a pé). As
confrarias e agrupacions que se localizan
nesta ria e que na actualidade realizan activi-
dades de marisqueo a pé son as de Cedeira, a
Nosa Sefiora do Carme de Carifio e a de
Espasante.

Nas rias de Cedeira e Ortigueira a pro-
duccion mais elevada corresponde 6 berbere-
cho e 4 ameixa fina (308 e 155 g/m?, respec-
tivamente), que son ademais as especies mais
amplamente distribuidas nestas rias. Non
obstante, a produccion do berberecho poderia
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ser superior, Xxa que na confraria de Carifio
detectouse unha diminuciéon da poboacion
desta especie e na confraria de Espasante,
onde existe unha boa fixacion de semente, o
berberecho morre despois de acadar unha
talla determinada.

As especies con maior productividade
potencial (berberecho, ameixa fina, ameixa
bicuda e ameixa babosa) e a orde na que
aparecen coinciden coas que presentan unha
productividade por metro cadrado mais ele-
vada.

As duias especies con maior produccion
s0s as que presentan valores de biomasa mais
elevados, con 7,40 e 6,58 g/m’.

A densidade mais abundante da zona é a
pertencente 6 berberecho, con 78,28 exem-
plares por metro cadrado. Seguidamente, e en
orde decrecente, atopanse a ameixa fina e a
ameixa bicuda, con densidades claramente
inferiores.

O berberecho ¢ o bivalvo claramente
dominante nesta zona: apareceron un total de
771 exemplares, o que representa o 70,54%
das especies de substrato brando recollidas.
No caso da ameixa fina, apareceron un total
de 85 exemplares.

* Finalmente, a zona 9, que vai dende o
rio Esteiro ata a enseada de Vila Vella, na ria
de Ribadeo, acolle a 5 confrarias onde as
actividades de marisqueo a pé tefien un papel
importante: O Barqueiro, O Vicedo, Celeiro,
Foz e Ribadeo. Nesta zona, Feuga estudiou
un total de 23 bancos de marisqueo, dos que
21 son intermareais (marisqueo a pé) e 2 per-
tencen 6 dominio infralitoral.

A ameixa fina ¢ a especie mais produc-
tiva (229,50 g/m?) e se atopa distribuida apro-
ximadamente no 50% dos bancos. Entre o

resto das especies, os valores mais salienta-
dos son os do longueiron vello, o longueirdn,
a ameixa babosa e o berberecho. Esta ltima
especie € o bivalvo maiormente representado
xa que se localiza na maioria dos bancos da
zona. O igual que no caso da ameixa fina,
gran parte dos berberechos emprazase na ria
do Barqueiro.

A maéxima productividade potencial
corresponde ¢ berberecho, seguido do lon-
gueirdn vello e a ameixa fina, en tanto que a
cifra mais alta de biomasa corresponde 6 lon-
gueirdn vello (22,790 g/m?*) por mor de que
os exemplares extraidos son maioritariamen-
te adultos de gran talla.

Respecto 4 densidade, as especies prin-
cipais ameixa fina e berberecho acadan uns
valores de 21,98 ¢ 17,39 exemplares por
metro cadrado, sendo esta ultima a que pre-
senta un maior numero de espécimes extrai-
dos. A diferencia entre ambolos dous para-
metros ¢ consecuencia do grado de disper-
sidén e a superficie ocupada por cada unha
delas, que ¢ superior no caso do berberecho.

O berberecho ¢ a especie mais abundan-
te, con 322 exemplares, seguido pola ameixa
fina, con 231 exemplares, a ameixa bicuda,
con 218 exemplares, e o longueiron vello,
con 193. Este ultimo, ainda que se atopa cla-
sificado dentro das especies acompafiantes,
nos bancos de O Teson dos Chonos, O Taro
(confraria de Ribadeo), A Lama e¢ San Fiz
(confraria de O Barqueiro) é o molusco prin-
cipalmente explotado.

m produccion

A analise da produccion do marisqueo a
pé ten tres partes diferenciadas. Nunha pri-
meira parte estidianse as especies do maris-
queo (a partir dos datos de Uxio Labarta, do
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Consello Superior de Investigacions Cientifi-
cas, Instituto de Investigacions Marifias,
Vigo). Na segunda parte analizase a activida-
de do marisqueo no seu conxunto (a pé e a
flote) como un sector productivo, a partir da
informacion presentada na taboa input-output
pesca-conserva galega 1995 e a evolucion da
produccién controladada en primeira venda
1995-1999. E, nunha terceira parte, analizase
a produccion do marisqueo a pé a partir dos
datos solicitados as propias confrarias e os
datos presentados no Informe do Plan Gali-
cia, asi como as perspectivas de futuro tendo
en conta os datos da evolucion da produccion
e o seu valor en primeira venda no periodo
1996-99 e a comparacion da produccion real
do ano 1999 segundo os datos do Informe
Plan Galicia e os datos da productividade
potencial estimada por Feuga.

As especies do marisqueo

Na produccion mundial de acuicultura
destacan, tanto en valor como en produccion,
duas especies de moluscos e un pool taxono-
mico doutras especies: Crassostrea gigas,
Ruditapes phillipinarum e os Mytilidos. O
caso das duas primeiras especies ten en parte
a sua explicacion por ser especies autoctonas
dunha das grandes zonas de produccion acui-
cola (Asia), e por outra parte o seu cultivo
acadou unha distribucion mundial.

En Europa, coa excepcion do cultivo do
mexillon realizado sobre duas especies autoc-
tonas (M. edulis e M. galloprovincialis), que
permiten manter o liderado a Espana (Gali-
cia), o liderado do cultivo de ostra de Francia
ou o da ameixa de Italia susténtase sobre duas
especies aldctonas e de recente introduccion
(C. gigas e R. phillipinarum).

O mantemento da biodiversidade e do
equilibrio dos ecosistemas necesita da explo-
tacion Optima das especies autoctonas e da

seleccion de especies e de taxdns cunha
mellor adaptacién para o seu cultivo intensi-
vo, tanto desde o punto de vista biotecnoldxi-
co como productivo.

Nos anos 70 introducese tanto a ostra
xaponesa como a ameixa xaponesa en Euro-
pa, pero non ¢ ata finais dos 80 cando o cul-
tivo nas zonas lagunares e costeiras do alto
Adriatico faise masivo. Italia pasou de produ-
cir unhas 7.000 toneladas de ameixa xapone-
sa en 1989, a 62.000 toneladas dez anos des-
pois.

O crecemento da produccion italiana
débese a unha accion de cultivo e sementado
nos parques propios cun cofiecemento exhaus-
tivo da bioecoloxia, ¢ tamén das epizootias
(que provocan cuantiosas perdas), asi como
dos niveis organizativos e administrativos,
con tecnoloxias axeitadas de colleita (con ras-
tro a pé ou a bordo; con draga mecanica
vibrante ou maquina colleitadora), xunto coas
caracteristicas propias do seu ecosistema.

As ameixas, 0 igual que o berberecho,
son tradicionalmente en Galicia productos do
marisqueo, ben a pé ou ben a bordo de embar-
cacion, sobre concesions ou autorizacions
administrativas outorgadas 4s confrarias de
pescadores. Nos ultimos anos véfiense reali-
zando accions por parte da administracion co
obxecto de introducir o semicultivo nas zonas
intermareais.

Existen en Galicia 1.134 parques de cul-
tivo, dos que uns 988 estan situados en Carril
(Vilagarcia de Arousa), de ameixas e berbere-
chos, en réxime de concesion administrativa a
entidades privadas. As ameixas cultivadas
nestes parques son a ameixa fina (R. decussa-
tus), a ameixa babosa (V. pullastra) e a amei-
xa xaponesa (R. phillipinarum).

En termos xerais, o crecemento da amei-
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Tipo

Cultivo de ostra por paises 1998

Espaiia
Ostion xaponés
Ostra europea

Francia
Ostion xaponés
Ostra europea

Irlanda
Ostion xaponés
Ostra europea

Portugal
Ostion xaponés

Reino Unido
Ostion xaponés
Ostra europea

Cantidade Valor

(ent) (000 $ USA)
3.588 10.046,4
1.043 2.920,4
2.545 7.126,0
145.500 250.950,0
143.000 235.950,0
2.500 15.000,0
4.685 7.933,5
4.345 6.821,7
340 1.111,8
576 1.271,6
576 1.271,6
610 2.541,8
559 2.291,9
51 249,9

Fonte: FAO 2000

Cultivo de ameixas por paises 1998

_ Tipo Cantidade Valor
(en Tm.) (0008 USA)
Espafia 5.134 45.484,0
Babosa 2.408 19.264,0
Fina 1.096 16.440,0
Xaponesa 1.630 9.780,0
Francia 650 3.990,0
Fina 250 1.930,0
Xaponesa 400 2.060,0
Irlanda 178 696,0
Fina 178 696,0
Italia 48.000 110.592,0
Xaponesa 48.000 110.592,0
Portugal 3.325 27.597,5
Fina 3.325 27.597,5
Reino Unido 31 111,6
Xaponesa 31 111,6

Fonte: FAO 2000

xa xaponesa e o da ameixa babosa, tanto en
lonxitude como en peso, son superiores ¢ da
ameixa fina. Sen embargo as taxas de crece-
mento e o desenvolvemento destas especies
depende fundamentalmente das condicions
ambientais da zona de cultivo, sobre todo
temperatura e dispofiibilidade de alimento,
polo que ¢ dificil establecer criterios xerais.
De acordo a Pérez Camacho (1994), unha
ameixa xaponesa cultivada en Carril necesita

uns 14 meses para pasar de 14 mm (0,5 gra-
mos) a 42 mm (15 g.). Nas zonas menos pri-
vilexiadas que Carril para o cultivo (Rias
Altas ou litoral cantabrico), acadar o crece-
mento citado suporia uns 22 a 24 meses. A
ameixa fina, tamén en Carril, para pasar de
12 mm (0,3 g.) a 30 mm (5 g.) farao en menos
20-22 meses, € en zonas menos privilexiadas
necesitara 45-48 meses. Polo que respecta a
ameixa babosa, os crecementos son moi
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Produccion de ameixa en Galicia 1993-98-99

cadro 2.14.

1993 1998 1999
(en Tm.)
Ameixa fina 586 947 890
Ameixa babosa 1.263 2.708 2.553
Ameixa rubia 612 315 358
Ameixa xaponesa 0,65 647 692
(%)

A. xaponesalA. fina 0,1 68,3 77,8

Fonte: 1993, CIPEM; 1998-99 Servicio estadistica Pesqueira.
Conselleria de Pesca (CIEF. Caixagalicia. A Economia galega, n° 9, 14 e 15)

semellantes en toda a ria de Arousa, e en
Carril pode acadar os 30 mm (7 g.) no primei-
ro ano de vida. Desta breve sintese podese
deducir o diferencial de crecemento, tamén de
rendemento en carne, das distintas ameixas.

A ameixa fina encontrase en Galicia no
limite norte da sua distribucion. As caracte-
risticas relacionadas coas suas taxas de crece-
mento, e incluso co seu potencial reproductor
no medio natural, estan mediatizadas polas
caracteristicas das rias galegas, e particular-
mente pola temperatura e a dispofibilidade
de alimento. Tamén as caracteristicas fisiolo-
xicas ou o seu metabolismo bioquimico
(taxas de inxestion moi inferiores & ameixa
babosa, ou un metabolismo baseado mais en
carbohidratos que en lipidos, propios do
medio intermareal, e dos ciclos de emersion-
inmersion) desta especie explican probable-
mente os baixos rendementos destas poboa-
cions.

O mercado de ameixas en Espafia esta
en mais de 30.000 toneladas e as estatisticas
galegas dan unhas produccions dunhas 4.000
toneladas, as que sumando a produccion dos
parques, poderiamos chegar a unhas 7.000 ou
8.000 toneladas.

No cadro 2.14., a aproximacion & pro-
duccién da ameixa en Galicia realizase desde
os datos da Conselleria de Pesca (CIPEM e

SIP), entendendo que para os anos 98 ¢ 99 ¢
unha aproximacion & produccion global de
Galicia, que comprenderia tanto marisqueo a
pé, a flote e parques de cultivo.

A principal limitacion do cultivo de
ameixa para desenvolver un cultivo completo
¢ a falla de aprovisionamento de semente. A
produccion de semente de ameixa fina e
babosa ¢ insuficiente e cuns problemas tecno-
loxicos sen solucionar para unha produccion
normalizada. Existen en Galicia tres criadei-
ros —Remagro en O Grove, Ostreira en Muxia
e un criadeiro da Confraria e Organizacion de
Productores da Illa de Arousa—, asi como a
posibilidade de subministrarse de semente do
criadeiro de Tinamenor. Actualmente atopan-
se en fase de desenvolvemento un novo pro-
xecto de criadeiro auspiciado por un grupo de
parquistas de Carril. Cabe sulina-la presencia
da Cooperativa de Abanqueiro, que, cunha
escasa extension en ‘“autorizacioén”, ten unha
elevada iniciativa desde o punto de vista tec-
noldxico e de obtencion de semente.

Os datos de produccion de semente,
aportados por primeira vez pola Conselleria
de Pesca a Jacumar relativos 6 ano 2000, dan
para Galicia unhas produccions de 11 millons
de unidades de ameixa fina e outros 11
millons de ameixa babosa, mentres que a pro-
duccién de semente de ameixa xaponesa
cifrana en 27 millons. A maior parte do apro-
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Principais compras da rama marisqueo

Procedencia

Galicia

milléns %
Sector pesca-conserva - -
Refino petréleo e outros 17 5,9
Outros produc. cauch. e plast. 22 7,6
Maquinaria e equipo mecan. 25 8,6
Transporte 134 46,2
Intermediarios financeiros 21 7,2
Actividades xuridicas e xest. 27 9,3
Resto de compras 44 15,2
Total 290 100
% segundo procedencia 85,5

Resto de Espaiia Resto doMundo Total
milléns % milléns % milléns %
- - - - 17 5,0
- - - - 22 6,5
- - - - 25 7,4
- - - - 134 39,5
- - - - 21 6,2
- - - - 27 8,0
29 100 20 100 93 27,4
29 100 20 100 339 100
8,6 5,9 100

Fonte: Feuga, a partir da taboa input-output pesca-conserva galega 1995

cadro 2.16.

Marisqueo

Reparto da produccion nas ramas de marisqueo e pesca-conserva

Pesca-conserva

Valor

(en milléns de ptas.)

Inputs intermedios-Galicia

Inputs intermedios-R. Espaiia
Inputs intermedios-R. Mundo
Remuneracioén asalariados
Excedente bruto e impostos netos
Produccién efectiva

Total inputs intermedios

Valor engadido bruto

%

Valor

(en milléns de ptas.)

%

291 52 70.826 31,4
29 0,5 28.002 12,4
20 0,4 25.622 11,4
457 8,2 53.748 23,8
4.777 85,7 47.211 20,9
5.574 100 225.409 100

340 6,1 124.450 55,2
5.234 93,9 100.959 44,8

Fonte: Feuga, a partir da taboa input-output pesca-conserva galega 1995

visionamento desta especie provén de impor-
tacions de Italia. Actualmente a Conselleria
de Pesca analiza o desenvolvemento dun plan
piloto de cultivo de ameixa xaponesa, coa
salvagarda da biodiversidade e de distribu-
cions non invasoras sobre os nichos ecoloxi-
cos das especies de ameixas autdctonas,
especialmente a ameixa fina.

Taboa input—output

Unha primeira aproximacion a analise
do marisqueo a pé como sector productivo ¢
a consideracién das principais actividades
econdmicas relacionadas coa actividade
marisqueira considerada no seu conxunto. A
taboa input-output pesca-conserva galega
1995 permite delimita-las ramas productivas
subministradoras de input 6 sector pesqueiro

e, polo tanto, que dependen dese ultimo en
canto ¢ destino dos seus productos.

O cadro 2.15. reflicte cuantitativamente
tanto as principais actividades econdmicas
que se relacionan mais fortemente co subsec-
tor do marisqueo como a procedencia das
compras da rama do marisqueo.

Do total dos 399 millons de pesetas das
compras, a maior porcentaxe das compras
realizase 6 transporte, co 39,5%, seguido de
actividades xuridicas e xestion, co 8%, e
outros productos, caucho e plastico, co 6,5%.

Do total das compras feitas no subsector
do marisqueo, as realizadas en Galicia ascen-
den a 290 milldns de pesetas, o que represen-
ta 0 85,5% do total. As compras procedentes
do resto de Espana ascenden a 29 milléns, o
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8,6%, en tanto que o 5,9% restante, 20
millons de pesetas, corresponde a compras
procedentes do resto do mundo.

No caso galego, o cadro 2.15. reflicte
que as compras concéntranse en sete grandes
subsectores, salientando o subsector transpor-
te, que concentra o 46,2% do total das com-
pras galegas. Siguelle en importancia as acti-
vidades xuridicas e xestion, 9,3%, a maquina-
ria e equipo mecanico, 8,6%, outros produc-
tos, caucho e plastico, co 7,6%, intermedia-
rios financeiros, 7,2%, e refino de petroleo e
outros, 5,9%.

O cadro 2.16. amosa que o marisqueo ¢
unha actividade xeradora dun elevado grao de
riqueza, dado que o 93,9% do valor total da
produccion efectiva corresponde 6 valor
engadido bruto. No conxunto do subsector
pesca-conserva, esta porcentaxe ascende 0
44,8%.

Centrando a analise no reparto do VEB
no subsector do marisqueo (a pé ¢ a flote), o
8,7% do mesmo corresponde a remuneracion
de asalariados e 0 91,3% 06 excedente bruto e
impostos netos. No sector pesca-conserva,
estas porcentaxes ascenden, respectivamente,
0 53,2% e 46,8%.

Evolucion da produccion controlada
en primeira venda

Co obxectivo, xa comentado, de facer
unha primeira aproximacion 6 conxunto do
sector marisqueiro como sector productivo,
analizarase a continuacion a evolucion da
produccién controlada en primeira venda no
periodo 1995-1999. Os datos presentados
dardn unha vision global do sector, tanto do
marisqueo a pé como do marisqueo a flote, o
que debera ser tido en conta, xa que poste-
riormente o informe céntrase en datos exclu-
sivos do marisqueo a pé.

O cadro 2.17. reflicte as variacions,
tanto en cantidade como en valor, da produc-
cion vendida en 34 lonxas no periodo citado.
A produccién conxunta incrementouse nun
27,8%, pasando de 3.679,93 toneladas en
1995 a 4.704,78 en 1999. Esta porcentaxe ¢
maior en termos de valor, incrementandose
este nun 136%, pasando de 1.628,81 millons
de pesetas en 1995 a 3.848,07 en 1999.

A pesar da evolucion globalmente posi-
tiva do subsector no periodo, existen compor-
tamentos diferenciados entre as distintas lon-
xas, neste senso cabe destacar a reduccion do
39,2% da produccion controlada en primeira
venda da lonxa de Noia que pasa de 1.715,25
toneladas en 1995 a 1.042,17 toneladas en
1999, seguida en importancia, en relacion 6
volume de produccion controlada, pola lonxa
de Pobra do Caramifial cunha reduccion do
26,2%, pasando de 356,43 toneladas en 1995
a 262,90 toneladas en 1999 e pasando, asi
mesmo, de situarse no segundo lugar de ven-
das en 1995 a ocupa-lo oitavo en 1999.

Por outra banda existe un conxunto de
lonxas que evolucionaron positivamente no
periodo, destacando a de Rianxo cun incre-
mento da cantidade vendida de mais do
1.000% , e a lonxa de Cambados cun incre-
mento desta variable de mais do 4.000% no
periodo analizado.

En termos de valor o comportamento ¢é
mais homoxéneo producindose incrementos
mesmo nas lonxas con reduccions nas canti-
dades vendidas como ¢ o caso da lonxa de
Noia que incrementa o valor da producciéon
vendida nun 8,2% , e, por outra banda, as lon-
xas nas que se reduce o valor das vendas, no
seu conxunto so6 representan o 1,5% do total
das cantidades vendidas e o 1,7% do valor
total correspondente.

Por ultimo, tal como se sinalou, as cifras
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comentadas corresponden 0s totais do maris-
queo a pé ¢ a flote, tendo en conta os datos
que posteriormente se analizan sobre o volu-
me de produccion do marisqueo a pé nas dife-
rentes confrarias estudiadas, pédense deduci-
las porcentaxes que dentro da citada evolu-
cion das vendas, corresponde 6 marisqueo a

pé.

Neste senso, o total da produccion do
marisqueo a pé en Galicia no ano 1999 ascen-
deu, segin os datos proporcionados polas
Confrarias, a 2.812,5 toneladas, e o seu valor
a 3.227,1 millons de pesetas, asi, comparando
a produccion e o valor das mesmas lonxas e
confrarias do cadro 2.14 ¢ 2.15, 0 60% do
total das cantidades vendidas no ano 1999
dadas no cadro 2.14 corresponderian a espe-
cies do marisqueo a flote, mentres que o 40%
restante corresponde o marisqueo a pé; sen
embargo, no que o valor da citada produccion
respecta, as porcentaxes son opostas corres-
pondéndolle o marisqueo a flote o 40% do
total e 6 marisqueo a pé o 60%.

Produccion por zonas e especies

A partir dos datos facilitados polas pro-
pias confrarias recollidos nos cadros 2.18. ¢
2.19., a produccién do marisqueo a pé en
1999 ascendeu a 2.815 toneladas e o seu
valor en primeira venda foi de 2.769,5
millons de pesetas. Estes cadros reflicten o
predominio das Rias Baixas, que aportan o
66,4% do total producido polas confrarias e
asociacions consideradas ¢ acadan o 70,2%
do valor total da produccion en primeira
venda.

As tres especies mais importantes son a
ameixa babosa, a ameixa fina e o berberecho,
que significan o 86,2% do total producido e o
74,3% do seu valor total en primeira venda,
segundo os datos proporcionados polas con-

frarias e asociacions enquisadas para o estu-
dio.

Seguindo coa division do litoral galego
nas nove zonas ‘“administrativas” menciona-
das no apartado anterior, os cadros 2.18.,
2.19. ¢ 2.22. reflicten que a Ria de Arousa,
zona 3, ¢ a zona de maior produccion, con
1.158,8 toneladas, e de maior valor da mesma
en primeira venda, con 1.318,8 millons de
pesetas, o que significa que nesta area de pro-
duccion localizase o 41,1% da produccion
galega e 0 47,6% do seu valor en primeria
venda.

A principal especie recollida na zona é o
berberecho, da que se obtivo un total de 473,6
toneladas (que representan o 40,9% da pro-
duccion total da area de produccion, e o
37,3% da produccion total de berberechos de
Galicia). Séguelle en importancia a ameixa
fina, con 265,47 toneladas (o 22,9% da pro-
duccion total da area de producciéon e o
40,7% da produccion total desta especie en
Galicia) e a ameixa xaponica, con 221,28
toneladas (o 19,1% da produccion total da
area de produccion e o 80,8% da produccion
total de ameixa fina en Galicia).

Entre as distintas confrarias que traballan
na ria de Arousa, salienta a confraria de O
Grove, que presenta en 1999 unha produccion
total de 411,4 toneladas, seguida da confraria
de Cabo de Cruz, con 346,2 toneladas, e das
confrarias de Rianxo e Vilanova, que superan
as 150 toneladas. En canto 6 valor da produc-
cion en primeira venda, a cifra mais alta
corresponde a O Grove, con 472,024 millons
de pesetas, seguida neste caso de Rianxo e
Cabo de Cruz, con 279,638 ¢ 251,618 millons
de pesetas, respectivamente.

A produccion total da area que abrangue
o estuario do Mifio e a ria de Vigo, zona 1,
ascendeu en 1999 a 343,222 toneladas, ato-
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m Zona 2: produccién do marisqueo a pé e valor en primeira venda 1999

Confraria de Raxé (3)

63,800

265,500 14,100

1,000

344,400

Principais Acompaiantes
Total
Plan
Galicia
Produccion Total enquisa (2)
(en Tm.)
Zona 2 56,940 216,275 84,925 2.070 10,615 368,755 56,746
Confraria de Aldan 1,940 1,275 1,925 2070 0,615 5,755 3,645
Confraria de Lourizan 8,080 80,100 31,440 2,030 121,650
Confraria de Pontevedra 33,900 101,700 41,000 176,600
Confraria de Rax6 (3) 55,000 215,000 83,000 10,000 363,000 53,101
Valor da produccion Total enquisa
(en millons de pesetas)
Zona 2 65,960 268,252 14,784 0,145 1,069 350,210 55,564
Confraria de Aldan 2,160 2,752 0,684 0,145 0,069 5,810 3,785
Confraria de Lourizan 9,031 109,202 4,888 0,168 123,289
Confraria de Pontevedra 40,700 142,500 12,300 195,500

51,779

(1) en unidades
(2) este total non inclte as ostras que son en unidades
(3)Plande i6 quei

gran as Cofradias de Pontevedra, Lourizan e Raxé. Elaborado para o ano 1999

Fonte: Elaboracion propia CES-Galicia a partir dos datos presentados polas propias confrarias e asociacions.

O total Plan Galicia provén e do Informe Plan Galicia

pandose un total de 12 especies diferentes. O
valor total da produccion en primeira venda
ascendeu a 276,92 millons de pesetas. En ter-
mos relativos, no estuario do Mifo e na ria de
Vigo atépase o 14,5% da produccion total do
subsector do marisqueo a pé. O seu valor en
primeria venda aporta o 11,2% do valor total
galego.

O berberecho ¢ tamén aqui, con 191,582
toneladas, a especie de maior produccion:
representa o 55,8% do total producido nesta
area de produccion e o 21,2% da produccion
galega de berberecho. Séguelle en importan-
cia a ameixa babosa, con 44,206 toneladas
(12,9% e 8,8%, respectivamente), ¢ a ameixa
fina, con 41,938 toneladas (12,2% ¢ 6,9%).

As confrarias de Moafia ¢ Redondela son
as que presentan en 1999 unha maior produc-
cion total, con 127,72 e 115,94 toneladas. O
seu valor en primeira venda supera os 85

millons de pesetas en cada unha das confrarias.
Destacar a existencia nesta zona da Organiza-
cion de Productores 38, que inclie a Moaia,
Arcade, Vilaboa e Redondela.

A produccion total na ria de Pontevedra,
cadro 2.21., ascendeu a 368,755 toneladas e
o seu valor en primeira venda, a 350,210
millons de pesetas. A stia importancia relati-
va no total galego ¢ do 15,5% na produccion
e do 14,1% en valor. O marisqueo a pé no
fondo da ria de Pontevedra esta regulado por
un Plan de Explotacion Conxunto que inte-
gran as confrarias de Pontevedra, Lourizan e
Raxo. A sua produccion acada as 363 tonela-
das e o seu valor en primeira venda, os 344,4
milléns de pesetas.

A principal especie da area ¢ a ameixa
fina, cunha produccion total de 216,275 tone-
ladas, que representan o 58,7% do total pro-
ducido na devandita area de produccién e o
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Zona 4: produccion do marisqueo a pé e valor en primeira venda 1999

Principais Secundarias Acompaiantes
Total
Plan
Galicia
Produccion Total enquisa (2)
(en Tm.)

Zona 4 53,339 58,925 404,454 1,270 2455 517,988 40,704
Confraria de Muros 0,339 1,925 37,454 1,270 2455 40,988 40,704
Confraria de Noia 53,000 57,000 367,000 477,000

Valor da produccién Total enquisa
(en milléns de pesetas)

Zona 4 64,322 140,119 162,853 2,316 0,098 369,708 21,411
Confraria de Muros 0,322 4,119 15,853 2,316 0,098 22,708 21,411
Confraria de Noia 64,000 136,000 147,000 347,000

(1) enunidades
(2) este total non inclie as ostras que son en unidades

Fonte: Elaboracion propia CES-Galicia a partir dos datos presentados polas propias confrarias e asociacions.

O total Plan Galicia provén e do Informe Plan Galicia

35,7% da produccion total de ameixa fina.
Séguelle en importancia o berberecho, con
84,925 toneladas (23% e 9,4%, respectiva-
mente) e a ameixa babosa, con 56,94 tonela-
das (15,4% e 11,3%).

No caso das rias de Muros e Noia, a
produccion total ascendeu en 1999 a 517,988
toneladas e o seu valor en primeira venda a
369,708 millons de pesetas, co que o seu peso
relativo no total galego é do 18,4% para a
produccion e do 11,4% no valor.

O berberecho ¢ a especie de maior pro-
duccién, con 404,454 toneladas (o 78% do
total producido na devandita area de produc-
cion e 0 31,9% da produccion total de berbe-
recho) e un valor en primeria venda de
162,853 millons de pesetas (o 44% do valor
total do producido na area e 0 33,3% do valor
total da produccion de berberecho).

A area de produccion que abrangue o

seo de Corcubion, as rias de Camariias,
Corme e Laxe ¢ a lagoa de Baldaio, ¢ a
quinta zona pola stia produccioén, con 143,13
toneladas, e en termos do seu valor en pri-
meira venda, con 109,90 millons de pesetas.
En termos relativos, a produccion total repre-
senta 0 6,0% da produccion galega e o valor
en primeira venda, o 3,3% do galego.

Entre as especies mais importantes
nesta zona de produccion salienta o berbere-
cho, con 86,81 toneladas, o que representa o
60,6% da produccion total desta zona e o
9,6% da produccion galega deste molusco.
Séguelle en importancia a produccion de
ameixa xaponica, con 27,2 toneladas, o que
supon o 19,0% da produccion da zona e o
9,8% da produccion galega desta especie.

Entre as confrarias da zona, salienta a
importancia da confraria de Camarifias, que
aporta o 74,8% da produccioén total da zona
(107,13 toneladas). Nos casos da ameixa

Situacion e perspectivas do sector do marisqueo a pé en Galicia
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xaponica, ameixa fina e ameixa babosa, a stia
porcentaxe de participacion supera o 90%.

A zona 6, rias de A Coruna e de Ares-
Betanzos, ¢ a que presenta a menor varieda-
de de especies, con tan so tres: ameixa babo-
sa, ameixa fina e berberecho. A produccion
ascendeu en 1999 a 48,970 toneladas e o seu
valor en primeira venda, a 70,119 millons de
pesetas.

Como na zona 2 e na 8 (Ortigueira e
Cedeira), a ameixa fina ¢ a especie predomi-
nante nestas rias. As 21,9 toneladas recollidas
supofien o 44,7% da produccion desta zona
de produccion e o 3,3% da produccion gale-
ga de ameixa fina.

A zona 7 de produccion, ria de Ferrol,
presentou en 1999 unha produccion de
183,34 toneladas, cun valor de 198,28
millons de pesetas. En termos relativos, esta
zona de produccién acolle o 7,7% do total
producido por este subsector e 0 8,0% do seu
valor en primeira venda.

Esta zona caracterizase por se-la tnica
que presenta como especie predominante a
ameixa babosa, cunha produccion de 170,36
toneladas (o 92,9% do total producido na
devandita area de produccion e o 33,8% da
producciéon total de ameixa babosa). Ade-
mais, acolle a practica totalidade da produc-
ci6n de carneiro de Galicia, con 5,104 tonela-
das (0 98,6%).

A confraria de Barallobre ¢ a mais
importante da area, cunha produccion total de
145,293 toneladas e un valor en primeira
venda de 148,160 millons de pesetas, o que
representa o 79,2% e 74,7%, respectivamen-
te, da produccién e do valor total da produc-
cion nesta zona.

Na ria de Ortigueira a produccion total

ascendeu a 27,86 toneladas e o valor en pri-
meira venda foi de 51,95 millons de pesetas,
o que representa o 1,2% e o 2,1% da produc-
cion galega e do valor total da mesma en pri-
meira venda, respectivamente.

A ameixa fina € a especie de maior pro-
duccion, con 17,45 toneladas (o 62,6% do
total producido na devandita area de produc-
cién e o 2,9% da produccion galega deste
molusco). Asemade, esta area ¢ a maxima
productora de ostra, con case 12.000 unida-
des no ano 1999.

A confraria de Espasante, malia se-la
que menos variedade de especies extrae, ¢ a
que presenta unha maior produccién total,
con 12,58 toneladas, ¢ un maior valor en pri-
meira venda, con 23,11 millons de pesetas (o
45,2% do total producido nesta area e o
44,5% do seu valor en primeira venda).

Finalmente, a zona 9, que abrangue as
rias de Viveiro-Barqueiro ¢ a de Ribadeo,
¢ a que presenta a menor produccion e a
segunda (por diante da ria de Muros e Noia)
en valor da mesma. En 1999, a produccién
ascendeu a 22,93 toneladas, cun valor en
primeira venda de 38,67 millons de pesetas,
0 que representa o 1% e o 1,6% do total
galego desas magnitudes.

As especies mais importantes pola stia
produccién e valor da mesma son a cadelu-
cha, con 7,31 toneladas e 16,92 millons de
pesetas, respectivamente, e a cornicha, con
4,67 toneladas e 9,08 millons de pesetas. En
conxunto, estas especies representan o 52,3%
da produccion da area e o 67,2% do valor en
primeira venda total.

A confraria mais importante da zona ¢ a
de O Vicedo, onde a sta produccion acada as
10,9 toneladas (o 47,5% da producciéon da
zona). Nesta confraria a produccion da cade-
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Zona 6: produccién do marisqueo a pé e valor en primeira venda 1999

Principais
Total
Total Plan
enquisa Galicia
Produccién
(en Tm.)

Zona 6 (1) 10,970 21,900 16,100 48,970 55,312
Confraria de A Coruiia 10,970 21,900 16,100 48,970 49,803
Confraria de Miiio 5,509

Valor da produccién
(en milléns de pesetas)

Zona 6 (1) 10,308 40,512 4,976 55,796 70,105
Confraria de A Coruna 10,308 40,512 4,976 55,796 55,782
Confraria de Miiio 14,323

(1) Falta informacién da Confraria de Mifio.
Fonte: Elaboraciéon propia CES-Galicia a partir dos datos presentados polas propias confrarias e asociacions.
O total Plan Galicia provén e do Informe Plan Galicia

cadro 2.26. Zona 7: produccién do marisqueo a pé e valor en primeira venda 1999
Principais Acompaiantes
Total
Total Plan
enquisa Galicia
Produccién
(en Tm.)

Zona 7 170,363 5,134 2,741 5,104 183,342 62,354
Confraria de Barallobre (1) 135,763 1,852 2,574 5,104 145,293 28,718
Confraria de Ferrol 1,700 0,082 0,167 1,949 -
Confraria de Mugardos 32,900 3,200 36,100 33,636

Valor da produccién
(en milléns de pesetas)

Zona 7 181,343 12,872 0,636 3,426 198,277 77,158
Confraria de Barallobre 139,528 4,587 0,619 3,426 148,160 31,593
Confraria de Ferrol 1,214 0,082 0,017 1,313 -
Confraria de Mugardos 40,601 8,203 48,804 45,565

(1) das 145,293 toneladas totais, 116,574 toneladas corresponden a marisqueo a pé con embarcacion auxiliar e 28,719 amarisqueo a pé exclusivamente
Fonte: Elaboracién propia CES-Galicia a partir dos datos presentados polas propias confrarias e asociacions. O total Plan Galicia provén e do Informe
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lucha e do berberecho representa o 88,1% e
80,7% da produccion destas especies na zona
e o seu valor en primeira venda, o 94,6% ¢ o
88,2%, respectivamente.

Perspectivas

Para analiza-las perspectivas do subsec-
tor do marisqueo a pé, terase en conta, por
unha banda, a evolucién da produccion
seguida nas 30 confrarias analizadas no
Informe Plan Galicia nos ultimo catro anos e,
por outra, realizarase unha comparacién entre
as estimacions da productividade potencial
dos distintos productos analizados por Feuga
e os datos de produccion real das distintas
zonas “administrativas” de produccion
segundo os datos presentados no Informe
Plan Galicia.

Respecto a evolucién da produccion 6
longo dos anos comprendidos entre 1996 e
1999, as 30 confrarias analizadas experimen-
taron un crecemento continuo da mesma: a
variacion entre 0 96 e 0 99 foi do 47,3%. Non
obstante, o crecemento entre os anos 1998 e
1997 foi do 1,3% e dun 7,3% no periodo
seguinte (cadro 2.29.).

Atendendo 4 distribucion por areas
administrativas de produccién, e comparando
os datos dos anos 1996 e 1999, tan s6 hai 3
zonas que experimentan un crecemento da
produccién: a zona 3, que rexistra un incre-
mento do 163,7%; a zona 5, cun crecemento
do 50,7%; e a zona 7, cun 9,5%. O resto das
zonas de produccion amosan, en maior ou
menor medida, un descenso na mesma,
salientando a caida de mais do 50% en Muros
e na zona 8.

Analizando a evolucion ano a ano,
podese apreciar que, en 1999, a produccion
experimentou un crecemento do 18,3% nas
Rias Baixas, mentres que descendeu no resto

das zonas. Pola contra, entre os anos 1998 e
1997, as Rias Baixas sufriron unha caida da
sua produccion (-5,3%) fronte 6 crecemento
no resto das areas.

Tendo en conta a evolucion da produc-
cion real do marisqueo a pé no cuadrienio
199699, que aumentou un 47,28% nas 30
confrarias do Plan Galicia segundo os datos
presentados no Informe Plan Galicia (repre-
sentan entre o 75% e o 80% da produccion
galega de marisqueo a pé) e os datos da pro-
ductividade potencial estimada por Feuga,
pode considerarse posible que o subsector do
marisqueo a pé en Galicia mantefia ritmos de
crecemento cuadrienais similares 0s experi-
mentados nese periodo. Non obstante, com-
pre considera-lo comportamento non homo-
xéneo do seu crecemento anual, dado que o
crecemento experimentado entre 1997 e 1996
foi do 35,5%, do 1,3% entre os anos 1998 e
97 e do 7,3% entre os anos 98 e 99 (cadro
2.30.).

No caso da evolucién do valor da pro-
duccion en primeira venda, entre os anos
1996 e 1999 esta aumentou case un 100% no
conxunto das confrarias analizadas (repre-
sentan mais do 80% do valor da produccion
en primeira venda destes productos en Gali-
cia). Considerando os crecementos ano a ano,
os incrementos estan proximos 6 30% entre
0s anos 97/96 e 98/97, e 6 16% entre os anos
99 e 98.

Entre as distintas zonas de produccion
salienta a evolucion experimentada polas
confrarias da ria de Arousa, que rexistran un
incremento nese periodo do 213,8% e que é a
Unica que presenta un crecemento 6 longo
dos catro anos considerados. No ultimo ano,
6 igual que acontecia no caso da produccion,
as areas de produccion das Rias Baixas pre-
sentan un aumento do valor da produccion
(un 24,7% respecto a 1998)

Situacidn e perspectivas do sector do marisqueo a pé en Galicia




cadro 2.29. Evolucién da produccién do marisqueo a pé

1996 1997 1998 1999
(enkg)
Ribadeo 893 1.381 1.819 5.760
Foz 6.901 5.106 8.220 2.091
Celeiro - - - 412
O Vicedo 17.932 17.855 16.665 10.443
O Barqueiro 8.424 18.065 16.400 7.410
Espasante 9.189 10.230 12.971 12.954
Carifio 12.709 13.697 9.369 9.780
Cedeira 40.660 15.353 17.186 6.680
Mugardos 35.267 48.179 52.737 33.636
Barallobre 21.670 35.335 47.120 28.718
Mifio 7.848 9.084 2.074 5.509
ACoruia 89.847 62.132 75.023 49.803
Baldaio 2.676 5.677 2.181 1.797
Anlléns 5 40.022 4.330 -
Camarifias 81.459 36.831 127.138 104.025
Corcubion 8.304 15.912 34.337 33.448
Muros 97.248 42.444 35.098 40.704
Palmeira - - 3.979 6.345
Cabo de Cruz 99.770 357.912 271179 318.790
Rianxo 22.692 241.130 138.783 184.888
Vilaxoan 81.018 83.778 93.359 65.381
Vilanova 75.182 112.873 162.248 164.189
O Grove 157.067 231.091 334.875 409.390
Raxé 75.226 57.272 38.553 53.101
Aldan 2.281 2.368 2175 3.645
Moafia 128.052 159.783 99.484 121.994
Vilaboa 30.912 13.574 2.326 30.260
Arcade 43.839 17.101 21.340 36.366
Redondela 111.532 65.347 111.384 115.946
Baiona 5.233 6.741 6.728 12.588
Plan Galicia 1.273.836 1.726.273 1.749.081 1.876.053

Fonte: Informe Plan Galicia

cadro 2.30. Relacion entre a productividade potencial e a produccion nas distintas zonas

Productividade Prod. P.G 99/ Prod. Enqu. 99/

Evolucién Diferencia Produccién P.G  Produccion Prod. P.G - potencial Prod. Potencial Prod.Potencial
99/96 99/96 99 Enquisa 99 prod. enquisa (Feuga)
(%) (en Tm.) (%)

Zona1 -0,76 -2414 317,2 343,2 -26,0 6.366,2 5,0 54
Zona2 -26,79 -20761 56,7 368,8 -312,0 1.695,6 33 21,7
Zona3 (1) 163,69 713254 1.149,0 1.158,3 -9,3 23.691,7 4,8 48
Zona4 -58,14 -56544 40,7 518,0 -477,3 4.325,8 0,9 12,0
Zona5 50,65 46826 139,3 1431 -3,9 2.213,2 6,3 6,5
Zona6 (2) -43,38 -42383 55,3 4,9 50,4 850,0 6,5 0,6
Zona7 9,50 5408 62,3 183,3 -121,0 3.895,7 1,6 4,7
Zona8 -52,98 -33144 29,4 27,9 1.6 3.041,9 1,0 0,9
Zona9 -23,53 -8034 26,1 22,9 3,2 1.273,7 21 1.8
Total 47,28 602.208 1.876,0 2.770,4 -894,4 47.353,7 4,0 5,9
(1) e (2)Faltai ion das C ias de C: Mifo e da O.PP-20. A Confraria de Sanxenxo, non esta incluida por non ter marisqueo a pé.

Fonte: Elaboracién propia CES-Galicia a partir de Feuga, | nforme Ordenacion integral del espacio maritimo-terrestre de Galicia e Plan Galicia
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Evolucién do valor de produccién do marisqueo a pé

1996 1997 1998 1999
(enptas)
Ribadeo 526.650 871.314 1.276.761 1.541.092
Foz 3.759.339 4.890.808 4.990.000 2.234.150
Celeiro - - - 435.781
O Vicedo 21.059.288 30.158.484 25.379.397 18.889.870
O Barqueiro 16.325.588 29.596.748 27.829.361 13.700.904
Espasante 18.865.659 14.949.227 14.768.099 23.708.956
Carifio 13.398.689 15.824.770 16.903.507 23.318.768
Cedeira 16.837.971 11.187.812 10.662.675 8.632.381
Mugardos 46.117.825 61.324.989 62.448.221 45.564.936
Barallobre 20.557.200 41.323.812 50.643.087 31.593.168
Mifio 32.010.860 34.096.687 6.642.062 14.323.400
ACoruiia 49.263.659 40.973.544 72.343.610 55.782.197
Baldaio 1.071.629 3.131.322 2.150.225 1.402.850
Anliéns 13.500 13.567.050 866.000 -
Camariias 36.085.161 45.718.167 64.621.813 62.630.573
Corcubioén 3.576.114 9.226.050 13.405.993 15.248.375
Muros 24.097.417 17.116.013 16.635.418 21.411.354
Palmeira - - 6.744.842 9.686.842
Cabo de Cruz 104.873.031 182.311.176 183.787.722 250.862.989
Rianxo 33.190.156 98.345.873 241.557.021 279.769.461
Vilaxoan 31.464.648 70.922.787 87.935.572 82.861.234
Vilanova 96.501.053 111.416.507 196.422.552 217.280.920
O Grove 166.266.958 284.293.999 407.285.882 516.186.881
Raxé 50.299.528 46.036.540 44.175.547 51.779.751
Aldan 1.546.073 1.300.744 2.457.315 3.785.422
Moafia 69.170.701 60.392.968 62.010.306 78.177.083
Vilaboa 31.194.056 17.066.994 4.294.293 25.433.832
Arcade 45.032.381 30.422.197 33.596.239 56.097.028
Redondela 77.278.410 42.920.737 73.084.421 93.468.377
Baiona 8.066.284 8.879.933 10.991.725 22.667.107
Plan Galicia 1.018.449.828 1.328.267.252 1.745.909.666 2.028.475.682

Fonte: Informe Plan Galicia

Pola contra, as zonas de produccion 4, 6
e 9 amosan un descenso superior 6 10% entre
os anos 1996 e 1999.

m analise enquisa/
Plan Galicia

Os datos proporcionados polo Plan
Galicia e os recollidos directamente das con-
frarias pola enquisa do CES presentan, en
maior ou menor medida, diferencias recolli-
das no cadro 2.30., debidas a diferentes cau-
sas.

En primeiro lugar, a diferencia no volu-
me de produccion dado polo Plan Galicia e
pola enquisa do CES para a zona 1 (26 tone-
ladas) esta determinada polo volume de pro-

duccién dado pola confraria de Baiona en
resposta 4 enquisa do CES, que ¢ mais do
dobre do que se reflexa no Plan Galicia. Sen
embargo, a diferencia no volume de produc-
cioén non se manifesta na mesma medida nos
datos do valor da producciéon en primeira
venda, tal como se observa no cadro 2.31.

De moita maior importancia ¢ a diferen-
cia nos totais de produccion na zona 2, (312
toneladas). Esta diferencia estd explicada
polo feito de que no Plan Galicia non se
incltien os datos das confrarias de Lourizan e
Pontevedra, datos que si foron proporciona-
dos 6 CES.

A diferencia observada nos totais de
produccion na zona 4 (477,3 toneladas) débe-
se 4 incorporacion nos datos da enquisa do
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CES da produccién da confraria de Noia,
datos non contabilizados no Plan Galicia e
que determinan que o volume de produccion
real en relacion ¢ potencial pase do 0,9% cos
datos do Plan Galicia 6 12% unha vez que se
incltie a produccion da dita confraria. O dife-
rencial de produccién tradticese nunha impor-
tante diferencia no total do valor da mesma
(348.297.000 pts mais), o que reflexa a
importancia da confraria de Noia no total da
zona 4.

No que a zona 5 respecta, as diferencias
nos totais do valor e volume de producciéon
son en grande medida causadas polos datos
proporcionados pola confraria de Camarifias.
O reducido diferencial no volume de produc-
cion de dita confraria (3.108 kg) tradlicese
nun elevado diferencial no valor da mesma
(29.233.000 pts).

Unha grande diferencia entre a produc-
cion total do Plan Galicia e a que proporcio-
na a enquisa do CES dase na zona ntimero 7
(121 toneladas). A causa fundamental desta
diferencia esta no feito de que o dato propor-
cionado pola confraria de Barallobre 6 CES
inclie 116,574 toneladas de produccién do
marisqueo con embarcacion auxiliar, que, por
ser legalmente considerado como marisqueo
a pé, incltiese, mentres que o Plan Galicia
exclieo. Ademais, ainda que cuantitativa-
mente inferior, destaca que o dato do CES
inclie a produccidon da confraria de Ferrol,
dato do que non dispén o Plan Galicia.

A pequena diferencia entre os totais que
se observa na zona 8 ¢ debida fundamental-
mente & diferencia no volume de producciéon
de ameixa fina que a confraria de Carifo ten
no Plan Galicia e na enquisa do CES.

Por ultimo na zona 9, a diferencia nos
totais ven dada polo diferente volume de pro-
duccion dado pola confraria de Ribadeo.

Polo tanto, podese dicir, dun xeito xeral,
que as diferencias que existen entre os datos
do Plan Galicia e os que as diferentes confra-
rias, cooperativas e asociacions proporciona-
ron 6 CES a través da enquisa elaborada,
débense en grande medida 6 feito de que o
CES contou con datos de confrarias que non
foron incluidos no Plan Galicia, ainda que se
considerasen esas confrarias.

Este diferencial explica tamén as dife-
rentes porcentaxes que se obtefien no cadro
2.30., cando se analiza a relacion entre pro-
duccion Plan Galicia / Produccion potencial e
a produccion enquisa / produccion potencial.
Unhas porcentaxes que poden ter diferencias
significativas, como no caso da zona 2, e que
s0 son consecuencia do incremento dos niveis
de produccion que se deriva da inclusion de
confrarias con un volume de produccion
importante no que o marisqueo a pé respecta
como ¢ o caso da confraria de Pontevedra ou
Lourizan entre outras, o que provoca que as
porcentaxes cubertas por cada zona do seu
volume de produccion potencial, tal e coma
foi calculado por Feuga, sexan maiores que
os derivados do Plan Galicia. l
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